
Bon appetit !

3,00€ 4,50€ 6,50€

1 2 3

chocolat de Tanzanie

vanille de Madagascar

CITRON JAUNE d’Espagne

Cassis

rhum raisins

crème glacée des Hautes Alpes

fraise

les glaces

Mousse au chocolat 

pavlova fruits rouges
et crémeux citron

vacherin glacé minute

crème brûlée du moment

Tiramisu du bressan

Café ou thé gourmand

6,90€

6,90€

8,00€

7,00€

7,50€

8,50€

les desserts

Assiette de fromages affinés

Fromage blanc
En faisselle

6,00€

4,50€

les fromages

bleu, moutarde, bourguignonne

Morilles

3,00€

4,00€

les sauces

légumes du jour, pommes de terre rôties,
riz, purée, salade verte

les garnitures 4,00€

Poulet de Bresse rôti et son jus
Garniture au choix

Poulet de Bresse sauce morilles
Garniture au choix

Poulet au vin jaune du jura
Garniture au choix

25,00€

28,00€

29,00€

COMITÉ

INTERPROFESSIONNEL

DE LA

VOLAILLE DE

BRESSE

le
s v

olailles
pe

tit
 bressan

10,50€

filet de sandre ou steak haché
et

pommes de terre rôties

verre de soft
(jus de fruit, sirop, coca, limonade)

mousse au chocolat

*

*

12,00€pLAt du jour
Du lundi au vendredi midi

Steak à cheval
Œuf au plat et garniture au choix

Tartare classique
Haché gros, préparé
et garniture au choix

Cordon bleu de volaille maison 280gr
Jambon, raclette et bleu et garniture au choix

wok d’encornets en persillade
Petits légumes et persillade

onglet de boeuf 250gr
Sauce Bourguignonne et garniture au choix

pluma de porc 230gr
Piperade de légumes au chorizo et garniture au choix

16,50€    27,00€     
  

17,00€    28,00€

19,90€

17,50€
  

19,90€

22,00€

400GR200GR

400GR200GR
disponible poêlé

les plats

Gratin de ravioles
Ravioles, poulet et Bleu de Bresse

Gratin de ravioles au saumon
Ravioles, saumon et fondue de poireaux

17,90€

18,50€

les gratins

Quenelle de brochet maison 300gr
(15 minutes de préparation)
Sauce écrevisse et garniture au choix

filet de sandre
rôti beurre blanc aux agrumes 180gr
Garniture au choix

    grenouilles persillées 320gr
    Garniture au choix
    disponibles tous les soirs et le samedi midi

19,00€

19,50€

24,00€

les poissons

Escargots 6 pièces

Escargots 12 pièces

oeuf cocotte
Crème de saison

asperges blanche en vinaigrette

terrine maison
Salade et cornichons

Saucisson chaud brioché
Sauce moutarde à l’ancienne 

7,50€

14,00€

5,00€

8,00€

9,00€

13,00€

Salade Bressane
Poulet, Bleu de Bresse pané,
haricots verts, tomates, vinaigrette 

Salade campagnarde
Lardons, croûtons, œuf poché,
dés de comté, tomates, vinaigrette

Salade saumon gravlax
Chou rouge, tomates cerises, pickles oignons rouges, 
fèves de soja, carottes râpées, vinaigrette

GRANDE

9,90€     14,00€

9,90€     14,00€

 

     14,50€

PETITE

les entrées

les salades

Assiette de bleu de bresse pané 5 pièces

Assiette de saumon gravlax 100gr

Assiette de saucisson

Assiette à partager
Terrine maison, saucisson,
bleu de Bresse pané, cornichons et salade verte

7,00€

9,00€

9,00€

16,90€

à partager

grenouilles persillées 320gr
Garniture au choix

disponibles tous les soirs et le samedi midi

24,00€

lA SUGGEStioN



Bon appetit !

Mousse au chocolat 

pavlova fruits rouges
et crémeux citron

vacherin glacé minute

crème brûlée du moment

Tiramisu du bressan

Café ou thé gourmand

6,90€

6,90€

8,00€

7,00€

7,50€

8,50€

les desserts

3,00€ 4,50€ 6,50€

1 2 3

chocolat de Tanzanie

vanille de Madagascar

CITRON JAUNE d’Espagne

Cassis

rhum raisins

crème glacée des Hautes Alpes

fraise

les glaces

les coupes glacées

dame blanche
3 boules glace vanille,

chantilly & chocolat fondu

tutti fruits
1 boule cassis, 1 boule citron,

1 boule fraise, coulis fruits rouges
& chantilly

été bressan
1 boule vanille, 1 boule chocolat,
1 boule crème, coulis de caramel

& chantilly

havana
3 boules rhum raisin & rhum ambré

8,00€

8,00€

8,00€

9,50€

pause sucrée
La


