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Emmental, Chevre, Filet de creme fraiche
Mozzarelia, Miel

Frais, Mozorella
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Emmental, Merguez moutan, Gros piments
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Emmental, Chevre, Bleu, Mozarella
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MADRAS 760"
Salade, Poulet revenus a I'huile d'olive et curry
Champignons frais, oignons, tomates et olives
LA SAUMON 9.60

Salade, Saumon fumé, Toasts persillés

Citron, Tomates et Olives

LA LARDONS 7,60

Salade, Lardons fumés dorés, Oignons, Tomates
Olives, Toasts persilés
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Salade, Magret de Canard séché, Pommes de terre ||
En 300gr Tomates, Olives
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Salade, Tomates, Chévre, Croutons Persillés, Olives

‘Sauce Tomate, Mozzarella, Enmental, B
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LE SUSHIS BAR

Then, Saumon, Concombre-Cheese

Dorade Cheese-Sésame blanc

Saumen - Cheese-Pavot blanc
Crevette-Comcombre-Oeufs de lumps
Jamben cru-Cornichon-Sésame noir
Fole gras, Sésame, Confiture de figues

Saumen, Thon

Cheese, Cancombre,
Sésame noir et blanc
Saumon, Then, Crevette

Selon humeur du Sushiman.

A LA CARTE

Nigiris x4... 8.00

Maokis x6.... 8.40

California x6__ 890

Sashimis x5, e d 90
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Duo B Pikces 11,60
Dégustation 14 Pikces. 18.50
Formidable 22 Pikces. 2 1.90
Abondance 40 Pidces._.. 5290



