Carte

0

Entrées
Paté en croited la plstache de la malson- mesclun(vionds veau sous lo mére et cochon de Dordogne 10,00€
Salade de tomates Anclennes, cébettes, hulle d'olive, flour de sel, balsumique et charbon d'olive 10,00€
Mousseling de célerl, petit pois, ceuf bio parfut — bouillon de volaille et croutons dorés au beurre 10,00€
Burrata - malson Ortanta - @ la fleur de sel, hulle dolive ot compotée de polresparfumées au sufran 12,00€
Caviche de Merlu d lo corlandre, bales roses et hulle d'olive 10,00€
Plats
Socca du LoulsXVI, légumes de salson mijotés au curcuma,gingembre et corlandre fraiche 22,00€

Assiette frolde et gourmonde- mesclun- croustillant de poulet fermler mariné al’estragons - tomaotes anclennes— Eof do

forme — féves fraiches- blou d’Auvergne- cobettes 22,00€

Pavéde Merlu « Petit bateau » en croidte d'herbes — émulsion au parmesan — chips de chorlzos- caviar d’oubergines 26,00¢€

Tartare de Beouf sélection Hugo Desnoyer- Pommes sautées & |ail et fleur de thym — méli-mélods mesclun ot pommes 22,00€

La pléce de bosuf Limousine, sélection Hugo Desnoyer —Sauce au polvre Malabar ~Pomme chips Agrin 26,00€
Desserts

Brie fermler de lo Ferme des 30 Arpents - mesclun 10,00€

Sablé amandine aux pommes jonaburg 8,00€



Créme chocolar - chamtlly maison

8,00€

Crémeux ou ciiron - créme montée 6 la gousse de vanills, palet au sésume doré 10,00€
Créme montée - caramel au beurre salé, morceaux de cockies et nougatines 10,00€
Carte des Vins
D
Bulles

Champagne

Jucques Lossalgne ‘Los Vignes de Montgueux’, Xtra Brut (R14) 80,00€
Jucques Lussaigne ‘Le Cotet’, Xiro Brut (R13 90,00€
Jucques Lassalgne ‘La Colline Inspirée’, Xmra Brut (R12) 90,00€
Vouette et Sorbée ‘Fidéle’, Brur Nature (R14) 98,00€
Vouette ot Sorbée ‘Blanc d'Arglle’, Brut Nature (R13) 120,00€
Vouette ot Sorbée ‘Salgnée de Sorbet” Xtra Brut (R11) Rosé 150,00€
Pénllants Naturels

Gamay méthode ancestrale demi-sec ‘Mouette & Chanson’ 2017 30,00€
VDF ‘Panoramix’ Domalne Rivaton 2018 30,00€
VDF ‘Gia Quol ¥, Vignereuss 2018 40,00€



VDF ‘Gaio Quol ¥, Vignereuss 2018 40,00€

Savole ‘Les Perles du Mont Blanc’, Brut, Domaine Belluard 60,00€
Blanes

Alsace

Alsace Riesling, ‘Gelerteln’-La Roche du Vautour- Domaine Ansen 2015 42,00€

Alsaca, Sylvaner ‘Bergheim’, Domaine Sylvie Splelmann 2015 42,00€

Alsace, Riesling ‘RN 422", Domaine Julien Meyer 2015 50,00€

Alsace, Riesling “Zellenberg’, Marc Tempé 2016 60,00€

Alsace Grand Cru, Pinot Grls ‘Schoenenbourg’, Marc Tompé 2008 88,00€

Alsace Grand Cru, Riesling ‘Mambourg’, Marc Tempé 2016 92,00€

Jura

Cotes du Jura, chardonnay ‘Cuvée Charmills’, Guillaume Overnoy 2017 50,00€

Cétes du Jura, chardonnay ‘Traminer’, Stéphane Tissor 2016 80,00¢

Muscadet Sévre et Malne ‘Mouten Noir’, D. Le Fay d’"Homme 2018 28,00€

Loire

Muscadet Sévre et Malne ‘Mouton Nolr’, D. Le Fay d"Homme 2018 28,00€

Touraine Chenonconux ‘Révélation’ Luurent Le Bihan 2018 30,00€

Valenguy VV, Domaine André Founssier 2018 30,00€

VDF ‘Le Bercoaou des Fées' Domalne aux Molnes 2017 60.00£



VDF ‘1009 Pineau d'Aunls’, Les Grandes Vignes 2018 47,00€

Bourgogne

Beaujolals Blan, G. & K. Descombes 2017 40,00€
Petit Chablis ‘Sycomore’, Domaine Poltout 2018 42,00€
VDF ‘Molland’, Bonnardot 2017 50,00€
Bourgogne Hautes Cétes de Beaune ‘En Chelgnot’, Bonnardot 2017 50,00€
Chablis Ter Cru -Vaucoupin- ‘Stellarls’, Domaine Poltout 2016 60,00€
Saint Romaln ‘Combe Basiy, Domaine Billard & Fils 2018 60,00€
Saint Romain ‘Combe Basin’, Domaine de Chussorney 2015 79,00€
Viré- Clessé, Domaine Valetts 2013 85,00€
Puligny Montrachet er cru, Monopole ‘Clos de la Mouchére’, Henrl Bolllot 2013. 190,00¢€
Meursault ‘Les Narvaux’, Dominique Lufon 2015 210,00€
Rhéne

Beaumes-de-Veniss ‘Carling’, Domaine de lu Ferme Saint Martin 2018 35,00€
VDF ‘Libre comme!'R’, Elodle Balme 2015 45,00€
Crozes-Hermitage, Dard &Ribo 2015 65,00€
Lubéron

VDF ‘6.8, Domalne de la Cavallére 2018 43,00€



Languedoc Roussillen / Sud-QOuest

VDF ‘Béjauns’, Domaine Rivaton 2018

VDF ‘Antidote’, domaine des Cing Poyres 2018

IGP Pays d'Hérault Apollo 93’ viognier, Yann Le Bouler 2017
Bargerae, Chiteau K 2016

Coteaux du Languedoc ‘Orée’, Christophe Beau 2016

Alsace

Rouges

Alsace, Pinot Nolr ‘Los Plerres Chaudes’, Domalne Julien Meyer 2018

Jura

Cotes du Jura, G. Overnoy 2017

Cétes du Jura ‘En Barberon’, Stéphane Tissot 2016

Loire

Touraine "Cét-Carde’, Domlaine Le Bthan 2016

Touraine ‘Le Rouge des Cornus’, Domaine la Garreliére 2017
VDF Pow ! Paw !, Peaux Rouges 3 Champlé 2018

VDF “Les Picasses’, Laurent Lebled 2016

30,00€

38,00€

38,00¢€
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44,00€

55,00€



Saumur ‘Lo Chorpentrie’, Domaine du Collier 2013

Bourgogne

Bourgogne ‘Vindémicla', Domalne Polrout 2018

Coteaux Bourgulgnons ‘Gamay du Plerrot” Antolne Lienhardt 2018
Bourgogne Hautes Cotes de Beaune ‘Sur Evelle’, Bonnardor 2018
Ladolx ‘Le Cloud Rouge’, Domaine Priours Roch 2017
Savigny-les-Beaune TerCru ‘Les Laviéres’, Domaine Chandon de Briailles 2017
Moret-Salnt-Denis Ter Cru ‘Les Ruchors’, Olivier Jovan 2014
Bourgogne ‘Pinoterle Pere’, Domalne Prieurd Roch 2017
Gewrey-Chombartin Ter Cru ‘Bel Alr’, Domaine de o Vougerale 2014
Churmes Chambertin Grand Cru, Domaline Olivier Jouan 2013
Nuilts-Saint-Georges ler cru, Domaine Prisuré Roch 2017
Vosne-Romanée Ter Cru “Les Suchots’, Domaine Prieuré Roch 2017
Clos de Vougeot, Domalne Prisuré Roch 2017

Nults-Saint-Georges ler cru ‘Le Clos des Corvées’ monopols, Domaine Prieuré Roch

Beaujolas
Régnié VV, Georges Descombes 2018
Margon VW, Kevin Descombes 2016

Boaujeclals-Lantignié ‘Gamayléon®, C&S Congretel 2018

109,00€
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VDF ‘La Parcslle du Yert’, K&C Alonso 2018 40,00€

VDF ‘Les Larmes des Damas’, K&C Alonso 2018 48,00€
Flaurie, Jean Foillard 2015 55,00€
Rhone

VDF A Table’, Domaine Clos des Mourres 2018 38,00€
VDF ‘Leon & Séraphin’, Matthleu Dumarcher 2018 40,00€
Booumes-de-Venise “Saint Martin’, Domaine de la Ferme Salnt Martin 2016 45,00€
Beoumes-de-Venlse "Costancle’, Domaine de la Ferme Saint Martin 2017 50,00€
Chéreauneuf du Pape "Cuvée Marie Baurrier’, Henrl Bonneau 2013 380,00€
Provence

VDF ‘After Tracteur’, Julien de la Cavaliére 2018 30,00€
VDF ‘Las Anes *, Jullen de la Cavaliére 2018 43,00€
Bandol, Chéteau Saim Anne 2012 68,00€

Longuedoc Roussillon

VDF ‘Premler Jus', Rodolphe Glanesinl et Lastitia Ourilac 2017 32,00€
VDF ‘Carboculte’, Lo Cave Aplcole 2018 40,00€
Cétes du Rousslllon ‘Roc d"en Monas’, Dom. de L"encantade 2014 42,00€

VDF ‘Gribouille’, Domaine Rivaton 2015 43,00€



VDF ‘Sans Ordonnance’, Domaine du Temps 2018

Cétes du Roussillon Villoge ‘Lo Muntada’, Domaine Gauby 2012

Bordeaux / Sud-Ouest

VDF ‘Impeccable’, Domaine des Cing Peyres 2018

Gaillac ‘Vancétre’, Vingersuse 2018

Bergerac, Chireou K 2016

Médoc, ‘Cuvés Nabera’, Chéteau Meylan 2014

Bordeuaux Cotes deFranc ‘Emillen’, Chéteau Le Puy 2016

Bordeaux Cétes de Franc ‘Emilien’, Chéreau Ls Puy 2009

Bordeaux Cotes de Franc ‘Emilien’, Chéteau Lo Puy 2007

Bordeaux Cotes de Franc ‘Barthélemy’, Chéteau Le Puy 2012

IGP Coteaux de Bazlers ‘Belle Rose’, G. Chemborderon 2017

VDF ‘Ls Bouquet’, Domalne de ln Cavaliére 2018

VDF ‘Recto Verso’, Les Noades 2018

VDF ‘Cyprés de Tol', Rodelphe Glanesinl et Lustitin Ourllac 2018

VDF ‘San José’, Peaux Rouges 3 Champlé 2018

Alsace ‘Phoénix’, Geschide 2018

Bourgogne ‘Roses’, Domalne Priouré Roch 2017
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Rosés
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