32 TIRAGES PRESSTON DIFFE ERENTS
PLUS DE 800 BLERES BOUTELLLES,
100 SPIRITUEUX,

30 VINS DE PRODUCTEURS
RESTAURATION LE MIDI
CONCERTS £ EXPOSTTIONS

HORAIRES :
MARDI - JEUDI: 11H - 21H
VENDREDI : TIH - 22H
SAMEDI : 11H - 20H
sponsor officiel DIMANCHE - LUNDI & JOURS FERIES : FERME

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération



VE N U

EINITRIEE]S

TOA (H VR T MIH. : Accompagnés d'une salade verte
[:AR A((IO D BO[UF : Parmigiano reggiano, pesto, huile d'olive,

salade

[NTR DU ]OUR Consulter I'ardoise

LESETARTINES| *

VIKING : creme fraiche, saumon fumé, citron, ciboulette
RUSTIQUE : creme fraiche , jambon de pays, camembert
(ROQ A FLO : creme fraiche, jambon bianc, fromage rape
BASQUE : miel, chorizo, fromage de chévre

l& FROMAG[S : Créme fraiche, fromage a raclette, chévre, camembert,
fromage rapé
SAVOYARD[ : Creme fraiche, Jambon de pays, pomme de terre,

fromage a raclette
- TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE SALADE VERTE -

DIEISSIEIRITIS)
ASSIEHE D[ FKOMAGES : Camembert, chévre, comté

MINT CANELES DF BORDFAUY : Au rhum et creme anglaise
BRIOCHE FACON PAIN PERDU : Au caramel au beurre saté
MOELLEVX AU CHOCOLAT : sur créme anglaise

NOUGAT GLACE - sur coutis de fruits rouges

CAFE GOURMAND DE MARILYNE : composé de 3 migniardises
DESSERT DU JOUR : consutter Fardoise

nadietnercedi 146 [IETITETANINTETAN
VENDREDL DE 124 A L

Viande de Boeuf 180gr

(consulter I'ardoise)
* %k *

Pommes de terre
* % %

Plat du jour : 6€

planche apero : 7€

. J

Sauce du jour




