
Entrées
Planche apéro (pour 2 personnes uniquement)		  8.80 e
Velouté de saison		 7.80 e
Œuf mollet frit   	   7.90 e
Terrine du moment 	     8.80 e
Tartare de hareng      	   8.90 e
Vol au vent au riz de veau 	 12.80 e
Carpaccio de saumon       	  11.80 e
Huîtres (x6)       	  13.70 e
Huîtres (x12)       	  27.30 e

Plats
Welsh complet		  15.90 e
Welsh gourmand	 17.90 e
Carbonnade flamande Maison 	     15.90 e
Potjevleesch      	   14.50 e
Pennes aux 4 fromages de la région 	 00.00 e

Viandes
Andouillette moutarde à l’ancienne         		  13.20 e
Tartare de bœuf ou mi-cuit                           	   15.90 e
Entrecôte grillée 200gr (sauce au choix)             	     18.60 e
Entrecôte grillée 300gr ( sauce au choix)                 	   21.90 e
Suggestion du moment 	 suivant le cours                                 
Filet de poulet et sa crème au maroilles                       	  14.50 e

Salades
Côté Mer                             		  16.50 e
saumon fumé, crevettes snackée au grille, tomate cerise, fromage frais aux herbes,
vinaigrette pesto       

La César                             		  13.80 e
filet de poulet, parmesan, croûton à l’huile d’olive, tomate cerise, laitue,
vinaigrette maison à la moutarde   



Filet de julienne beurre meunière                             		  16.50 e
Duo de cabillaud/saumon crème chorizo sur sa fondue de poireaux     	 18.50 e
Moules marinières               	     14.50 e
Moules au 4 fromages des Hauts de France                   	   15.10 e
Moules crème d’ail   	 14.50 e                                 
Moules au chorizo                        	  14.90 e
Moules du chef (saumon, cocktail de fruits de mer, crème)                   16.80 e
Poisson du moment (selon arrivage) 		
Tartare de saumon maison                         	  16.50 e
Tagliatelles au saumon                          	  14.20 e

Desserts
Assiette de 4 fromages		  7.80 e
des Hauts de France

Tartelette du moment		  7.50 e

Crème brûlée Spéculos		  6.90 e

Brioche perdue		  7.50 e
coulis de caramel et sa boule de vanille

Mousse au chocolat Maison	 6.50 e

Salade de fruits de saison		  5.50 e

Tiramisu		  6.90 e

Café ou thé gourmand		  8.50 e
et ses douceurs

GLACES

Boum caramel		  8.30 e
Dame Blanche		  8.30 e
Banana Split		  8.60 e
Café Liégeois		  8.30 e
Colonel		  9.80 e
Sorbet poire		  9.80 e

Poissons

Menu enfants
Boissons au verre au choix :

Coca ou sirop Monin ou jus d’orange ou diabolo ou eau  
 

Plats au choix :
Steak haché ou jambon ou cassolette de moules accompagnés de ses frites 

 Desserts au choix :
Mousse au chocolat ou 2 boules de glace 

 SAUCES au choix : chorizo, poivre, échalote, 4 fromages de la région, forestière   

Supplément sauce : 2.00 e  -  Supplément garniture : 1.50 e 

9.00 e






