casa lounge

RISTORANTE - PIZZERIA



Découvrez la fabrication
de nos fromages

« Mozzarella, burrata coeur crémeux, ricotta..... Chaque jour, nous

fabriqunns sur p|ace et de maniére artisanale ces délicieux fromages

italiens, dans le respect de la tradition.

Le cailllage, le filage et les différents bains sont réalisés sur place,

Sarlnr:rtlre Maitre fromager, afin de vous apporter toute les saveurs
e |'ltalie.

Decouvrez tous ces fromages en aperitif, avec un verre de vin
italien et faites voyager vos papilles.

Tout au long de notre carte, ces fromages typiques viendront
sublimer notre cuisine et nos pizzas. »
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Antipasto CASA Lounge - ZI€

Assiatte de charcutérie |talienre, artichauts romains, bruschetta et burratina rmaison

Delizie del Caseificio - 25€
Assortiment de produits Italiens fabriqués par notre Caseificio
(Burrata, Ciliegine, Stracciatella, Boceoncini et Ricotta)

Mix Casalounge - 30€
Assortiment de pruduﬂ_s italiens fabriqués par notre Caseificio
(Burrata, Ciliegine, Stracciatells, Bocconcini et Ricotta) et charcuterie italienne

Tartare de Boeuf Casalounge - 13€
Beauf coupé au couteau et assaisonné par nos soins, servi avec tormates séchées,
pesto malson et copeaux de parmesan

Carpaccio de Boeuf Casalounge - 19€

Fines tranches de boeuf, roquette, stracciatella maison et tomates confites

Pu|ipu e Patate - 1

Fines tranches de p:.'uulpe cult, pormmes de terre, céler et carotte au Vinaigre de Calamé_:nsl

o
Gravlax de Saumon - 19€
Graviax de saurmon malson, servi avec notre délicieuse Ricotis et ses toasts

Involtino estive - 19€
Ballottine d'aubergine griliée, mozzarella, ricotta, rucola et bresaola servie avec
500 pesto rosso

Burratina Della Casa - 19

Burrata Maison servie avec jarmbon de Parme et Grissinl

CacioCavallo grille - 22<

Fromage snacké sur la p|ari-:ha, servi avec radis rouges
de trévise et EpEck



ﬁm& Salade

La Capr&se - 18€

Tomates du moment et Mozzarella de Casa Lounge sur lit de tapenade, roquette et pesto

La Mare - 20<

Salade, Saumon gravlax maison, crevettes, avoeat, supréme de pamplerriousse et soja

La Cesar de Casa - 18€

Salade, émincé de veau pané, anchois, ofives et copeaux de parmesan

La Freschezza - 18&

Salade d'endives, tagliatelles de courgettes maringes & la menthe, Burrata Casa Lounge,

olives et artichauts o
L
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Carbonara L ]C}E ceufs, parmesan, pecoring, poivre el guan-:iaie
Ca::in e FH = ]-:f]'é' sauce pecoring, paivre frais et parrriesan
AI Salmuna - 17€ saumen gravlax, datterina et féves

Al Gnrgnnzuh - 15,50%€ Créme de Gargonzola DOP, parmesan et noix
Tartufine - 29€ Crame de lard de Colonnata, sauce tartufata,
lamelles de truffes et parrmesan

Al Pesto - 15€ Pesto basilic, roguette, pignons de pin, parmesan et all
Al Pistacchio - 20€ Creme de pistache, Granella et Burrata
Zucchine & Gamberetti - 18€ Courgettes, crevettes ot datterine

|agliate| | Eulngnaisa - 16,50€ Sauce bolognaise Maisen
Pﬂl‘l"lﬂl:lﬂl’&'l‘tﬂ - 15€ Sauyce tomate, basilic
A"E Parmansa - 7€ Créme de parmesan DOP 18 maois

SBPPEE e FiiE"ini - 20€ Sauce aux seiches et petits pois en persillade
Asparagi - 22€ Créme d'aapergn‘ﬂs, speck, valdagstano, huile dioliva,
parmesan

Panzerotto alla Puttanesca - 20€ Ravicls farcis 2 la ricots et épinards, !
gaLce tormate, cépr&&. et olives noires .
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PEPPHI"‘I:’E“E - 21 Créme d'aubergine, Burrata et jambon de Parme. >




Ye barni

Bistecca di manzo - 25€

Faux filet de beeuf servi avec sauce au Poivre ou Gorgonzola

Tagliata di manzo - 20€
Faux filet de boeuf servi sur son lit de roquette, pesto, parmesan, tomates cerises
et vinaigre balsarmigue

Tomahawk de boeuf - 10€ les 100gr

Pour 2 Personnes, environ 1.2Kg servi avec ses sauces et garnitures

Ecaioppina Milanaise - 26€

Escalope de weau panée selon la tradition italienne

Entrecéte de Cochon - 23€

Sauce facon charcutiere (échalotes, cornichans)

'_ cg.pcjﬁ)mj}

Gambasse - 23

ﬁambas flarnbées alla sambuca pa-:hirm




Pizze

Margherita - 10€

Tormates, mozzarella, basilic et huile de basilic.

Hapahtana - 12,50€

Tornates, mozzarella, anchois, capres et origan.

Prosciutto - 15 50

Tomates, mozzarella et jambon cuit.

Paese mio - 4

Tormates, mozzarella, aubergines, ail et basilic.

Prosciutto e funghi - 14€

Tornates, mozzarella, jambon cuit et champignons.

Calzone - 14, 50&

Tornates, mozzarella, jambon cuit, champignons, ceuf, avec garniture de salades,
tomnates cerises et vinaigre balsamique.

Diavola - 14,50€

Tormates, rmozzarella, salarni piquant, olives et peperoncino:

4 stagioni - 14,/0€

Tornates, mozzarella, jambon cuit, champignons, polvrons, artichauts et olives,

Vegetariana - 15€

Tarnates, rmozzarella et assortiment de légurmes.

4 formaggi rossa - 15, 50€

Tornates, mozzarella et 3 sortes de fromages italiens.

Capricciosa - 15€ o e e e
Tormates, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons et ceuf, .-+ =07 : : '
Parma - 16€ \

Tornates, rmozzarella, jambon de F‘arme. [ I—

Norvegiese - 16€
Créme fraiche ou tornates, mozzarella, capres, olgnons,
filet de saumon et persil:




(Pi,zza gm,mnwt

Pizza croccante doc - 13€
Burrata, jambon de Parrme, mozzarelline, basilic, huile de basilic.

Burratina doc - 16€

Ternates, burratina, huile d'olive extra vierge et basilic frais.

Miss Italia doc - 17€

Tomates, burratina, roquette, jambon de Parme, tomates cerises,
mozzarelline, copeaux de parmesan et huile de truffe,

Pizza Casalounge doc - 16€
Tornates, fleur de lait, jambon de Parme, copeaux de parmesan, mozzarelling,
basilic et huile de basilic.

Pizza Tartufo doc - 18€

Tartuffata, fleur de lait, burratina, mozzarelline.

Alba - 21€

Tartuffata, burratina, tormates séchées, noix, lard et mozzarelline.

Pistacchio - 19<

Créme de piﬂiache, burratina, mortadelle aux pls.[a-:hes, mazzarelline,
huile dialive extra vierge et basilic frals.

Pavarotti - |18 50€ .
Crerne de bolets, burratina, carpaccio de bresaola, copeaux de pecoring,
mazzarelline, nuile d'clive extra vierge et basllic frais.
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Fermiére - 15
Créme fraiche, mozzarella, paulet, oeuf et aignons.

Del Padrone - 14€

Sauce tomate, mozzarella, roguette, carpacrio de bresacla, tomates cerises,
mozzarelline et copeaux de parmesan.

Carbonara - 15

Crérme fraiche, mozzarella, lardons, oeuf, oignons.

Savoyarde - 15 Q0%

Créme fraiche, mozzarella, pornmes de terre, reblochon, cignons, lardons.

Fiore - 15,90
Sauce tomate, mozzarella, carpaccio de bresacla, roquette; champignons,
olives, huile de truffe.

Stella - 15,920

Créme de Ci-.'"-ar"ﬂlr_‘ugncns, rnn;::ul:.tare”a, I:épEs, burra[a, tomates cerises et hulle de basilic.

Orientale - 14&

Sauce tomate, mozzarells, merguez, poivrons, cigrons &t piments.

Monte Bianco - 15, 20€

Sauce tomate, mozzarella, cépes, copeaux de parmesan, rnozzarelline,
tormates cerises et huille de truffe.




3€ la boule

VAMNIGLIA - Vanille
PISTACCHIO - Pistache
AMARENA - A marena
STRACCIATELLA - Stracciatella
MOCCIOLA - MNoisette
YOGURT - Yaourt
FRAGOLA - Fraizse
CIOCCOLATO - Chocolat
CAFFE - Café

MOCE Dl COCCO - Coco
MANGO - Mangue
LIMOMNE - Citran

Avec Smarties pour les bambini

Saupa de fraises au lait d’Amandes - 8

Tiramisu - €
Panna Cotta aux fruits rouges - / SU€

Cannolo fagon sicilienne - 8.50€

Avec notre ricotta del Caseificio

Mousse au chocolat noir et sa chantilly - 8

Photos et illustrations non contractuelles.
Prix TTC service compris




casa lounge

RISTORANMTE - PIZZERIA

Restaurant - Concerts live
Lounge bar - Privatisation

www.casa-lounge.fr



