Salades Repas Pates

cﬁomana 12.50€ 0 3 C%oéu’uaz Uo4s /2&&55

Salade de pates Trofie, tomates confites, speck, copeaux de parmesan,

\‘,)‘, 2 ap/ld’ié[&[[ii -y
pignons de pin grillés, pesto

g— d/z)oéu'uaz voftne sauce

Cam/)agno[a 12,50€ "\
Salade, lardons, pomme de terre, crotitons, tomates, ceuf poché Y~esto : huile dolive, pignons, parmesan, basilic 10,00¢
s 13.00€ Verdura : sauce ratatouille avec olive noire 11,00€
)
Tomates fraiches, burata, salade, copeaux de parmesan, pesto R e pancetta, créme, jaune d’oeuf 11,00¢€
" Joscane 13,00€ Bo[ognaéis : viande hachée, sauce tomate 11,00€
Salad let Iné f poché, tomat 11 ¢ :
a. B e e g o e o g4 [romages : chevre frais, gorgonzola, emmental, parmesan 11,00¢€
noisettes de polenta, galette de mais
) —Hux sardines : sardines, tomates, polivrons, olives, capres 11,00€
Salads haricots /[onc[ d antichaut t /[oés guas 15,00€
Haricots verts, fond d’artichaut, magret fumé, foie gras poélé et créme balsamique (/Vilﬂf“'m : poulet, féves, jambon sec, seiches, moules, jus de roti crémé 12,00
£ el gamgai - éf—gaaqusi 15,50€ (’zeolo : noix de cajou et porc confis BBQ 12,00€
Gambas & Saint-Jacques snackées, saumon, moules marinées ‘Zéﬂguing el R 14,50€
Herbes fraiches, pignons raisins et sauce tomate
/
EI’ltI'eeS gamgai Sauce Uis’zgs 15,00€
Q/sfouté ds /)ofi’zon Petites ravioles de fromage, brisures de chataignes 10,00€ épagésttéi a [ Encre 615 5550/25 : Saint-Jacques & gambas 15, 50¢€
éou/zs minestrione st Patiti [éf]umai 10,00 Les pﬁtes farcies 13,50€
Creme de champignons et truffes (Tuber Aestivum)
Tontelli aux aipszgai :
da*z/zaaaéo ds gasu/[ Simple 10,00€ Double 18,00¢€ farce aux asperges vertes, sauce huile d'olives, tomates séchées, amandes grillées
Fine tranche de boeuf cru, pesto, citron et copeaux de parmesan , : ,
" Trgccine /2Laa£fu2£ :
SaucCiSSONS i consommer sur place ou & emporter - Prix a la piéce 8,90€ (pates aux épinards et ricotta) sauce florentine et jambon sec grillé
Sauci IVIre < Sauc herbes = Sauci till
O . B a e Eaaee N . Tontelli au saumon : farce au saumon fumé, beurre blanc
/
Patés corses 180 - i consommer sur place ou & emporter - Prix a la picce 8,90€ HNavioles /[a’wi s 16,50€
Paté figatell1 =« Paté figatelli et chataigne =« Paté de sanglier Pates farcies aux truffes sauce creme poulet gratiné au peccorino truffé
Paté de campagne a l'eau de vie <+ Paté de campagne aux herbes du maquis
23 e . (Rauio[si /[a’wésa au /[oés gras ! 16,50€
PlanChaS - il l’:L’C,u,E;S, pro bR c[’ﬂfa [rawsal® lge Pates farcies au foie gras, pointes d’asperges vertes, jus de roti crémé
Risotto
Planche ds charoutenis 14,50¢€
Fouet catalan, saucisson aux herbes, lonzo, jambon sec, coppa, jgﬁumgi 12,50¢
figatelli, schiacciata piccante et mortadelle Riz arborio, parmesan, bouillon, courgettes, aubergines, tomates, poivrons
€
Planche ds /[’zomagsi 14,50 045/251951 Pou[‘st 13,50
Gorgonzola, pecorino, maccagno, duca di urbino, formagio al peperoncino Riz arborio, parmesan, créme, poulet, pointes dasperges vertes
' : €
Planches duo ( chareutenis & /[’zomagsi) 14,50 (RL%O&O /[ ?mti C.[‘S fi . _ 14,00
Fouet catalan, saucisson aux herbes, lonzo, jambon sec, coppa, Riz arborio, bouillon, cocktail de fruits de mer, parmesan
figatelll, schiacciata piccante, mortadelle, gorgonzola et macagno . p
POISSOH Oqcaom/)agné d une pos[éa Bis [égumai
.(/D[)cmaés d aﬂfipaité 14,50€ % C{ g'[[) C{ . diant 16 50€
Roulé involtini, coeur d’artichaut, champignons, poivrons farcis e« e R S {
au thon figues fraiches, olives et jambon cru
‘ 12 90€ Desserts
BI‘USChetta - BunS aqcaompagné 6{8 ia[ac[s 12,90 p DT, PR /[’zomags ’7,5()€
Bruschetta Polonini 4 , , S—]Z’wmagi blane 4,00¢
Poulet mariné, parmesan, tomates confites, roquette ‘ O m LL E LAL Nature, salé, sucré, coulis au choix*...
B é ” f/j Mousse chocolat 5,00€
wuschetta MJ~atma
N = [P €
Sauce tomate, olives, tomates, jambon de Parme, parmesan % LE \/ E SPA Créme builse 6,00
’ Tante du Jour 5,50€
Buns Del Prscaton lat du i +d t du Tiwarmi 6.00€
vcameisu
Pain BUNS, saumon fumé, ricotta aux herbes, piat aul JOUF esser U jour / / . ’ p
galette de pomme de terre, parmesan ' Du lundi au samedi Otalian cheese cake 6,00
g < - oy 9P tta coulis aux choi 5,00€
e 4 N { sauf les jours fériés T R N ’
RIS Caramel, chocolat, fruits rouges, exotique
Pain BUNS, caponata, spianata grillée, tomates rondelles, parmesan
. 3 o i . YPana cotta 6,00€
BRuns Z;O[ognaii Amarena Amaretti
Pain BUNS mortadelle, mozzarella, tomates séchées, pesto-rouge (T W . 5 6,00€
Citron & miette de crumble
Viandes 04000)72 agnées de pates sautées awe [équmes gnillés
/2 J /2 J J d’/(‘s[y mato 6,00€

Oneills d ’é[é hant (Escalope milanaise) - r 16,50¢€ : ’
pranc (ecalins i) (AR | dl/(snu Bambino

Escalope de veau panée, chapelure, parmesan, sauce tomate,

dés de jambon, champignons

Trofie a la bolognaise
Bc&u/[dl/(a’wo Po[o - 250 gr 20,00¢€

Filet de beeuf mariné cuit a la plancha

o ' . N ) .
Gratin & Lasagnes 13,50¢ | Sirop a l'eau au choix

g'zafén c[a gnoaaéé Sauce béchamel, dés de jambon, feves, emmental rapé

2 boules glacées au choix

faiagns c[s /20[150/25

- U’w/[is N

\ [inguéns
AN N

Fromage blanc, miel, mélange de fruits secs

( amandes, noisettes, raisins et pruneaux)

SPavlova de saison 6, 50€

Hiver : meringue, chantilly, mendiants,

caramel beurre salé

Eté : meringue, chantilly et fruits rouges

C]a/é 9owzmcmc[ 14 50€

Selon 'humeur du chef

Epinard a la béchamel, pate lasagne, saumon, moules, sauce tomate, emmental Q/éno Bianao Verre 50cl Bouteille
[aiagms C[E [égumsi 9’1[[[éi SICILE INZOLIA «Motyum» 4,50 15,00 22,00
Epinard 4 la béchamel, péte lasagne, sauce tomate, emmental, courgettes, aubergines et poivrons grillés PIEMONT  MOSCATO d'ASTI (Frizzante) 25,00
Iaiagns classic Bolognaise, sauce creme, pate lasagne, emmental e o e S T 5%
MARCHES FALERIO COLLI ASCOLANTI (bio) 26,00
Glaces ARDECHE CHARDONNAY LOUIS LATOUR 5,00 18,00 26,00
L% X [L'ég -~ 6,50€ ROMAGNE  PINOT GRIGGIO ALTO MINCIO 550 18,00 26,00
2 boules chocolat, sauce chocolat, amandes grillées, chantilly BOURGOGNE ST.VERAN - DOM. DU PARADIS 5,50 18,00 26,00
Ca/[é [58’9 Y, 6,50€ BOURGOGNE PETIT CHABLIS - DOM. BROCARD 6,00 20,00 29,00
2 boules cafés, sauce caramel beurre sale, amandes grillées, chantilly (I/L L (Rcma i
DName blanche 6,50€ VENETIE  CHIARETTO BARDOLINO 500 16,50 26,00
2 boules vanille, sauce chocolat, amandes grillées, chantilly SICTLE ROSATO «Motyum 95,00
(/2 im e (e el ne 7,00€ PROVENCE CLOS DES CROSTES Us SN 16,50 % 25,00

2 boules vanille, poire fruit, sauce chocolat, amandes grillées, chantilly

Psohe dl/((s[[;a ou /'zaéis dl/((s[ga 7,00€

2 boules vanille, péche fruit, coulis de framboise, amandes grillées, chantilly

Vino cﬁ 0550

TOSCANE CHIANT!I (BIO)
R ourzty 7,00€

1 boule banane chocolat, 1 boule coco, 1 chocolat, sauce chocolat, amandes grillées, chantilly

PINOT NOIR RAVIVE DIVINE

Verre 50 cl Bouteille

ABRUZZES MONTEPULCIANO ABRUZZO 4,50 14,00 20,00

5,50 17,50 26,00

5,50 18,00 26,00

SICILE NERO D’AVOLA 26,00
:74 €
= 8,50 SALANTO  NEGRO AMARO SALENTO 26,00
1 boule stracciatella, 2 boules Amarena, cerises Amarena, meringue, amandes grillées, chantilly
POUILLES PRIMITIVO DEL TARANTINO 26,00
€
H gruma 8,50 MARCHES  SANGIOVESE POLESIO 29,00
1 boule citron, 1 boule pamplemousse, 1 boule mandarine, limoncello, chantilly
VENETIE VALPOLICELLA 29,00
Co[ons[ 2 boules citron, vodka 8,00€ MARCHES  LACRIMA MORRO ALBA 29,00
Gina 9,00€ SARDAIGNE MONICA DI SARDEGNA «Insula» 29,00
1 boule tiramisu, 1 boule stracciatella, 1 boule amarena, amaretti, amarena au sirop, chantilly BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 6,00 21,00 33,00
@O/m AN 8,00€ BOURGOGNE MARSANNAY CUVE VIEILLES VIGNES 6,50 23,00 35,00
1 boule pistache, 1 boule confiture de lait, 1 boule rhum raisin, meringue, amandes grillées, chantilly PIEMONT BARBERA DEL MONFERRATO 36,00
39,00

Bi/'on mi amon
1 boule cassis, 1 boule pain d’épices, 1 boule vanille, creme de cassis, amandes grillées, chantilly

8. 50€ TOSCANE VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO

. Z[s vente 2 boules menthe chocolat, get 27 8,00€ C L
(1] € Richard
doupa 7 bouls 2,50€ Expresso 1,70
Cou/zs 2 boules 4,00€ Ristreto 1,70
7 Py Machiatto 3,60
oupe oules 6,00€ :

P = Cappuccino 3,60
<§u/2/2[émsnt a/ianbé[[y 1,00€ Café viennois 3,60
ffja’z/[um A Irish coffee 7,60

Glace : vanille, chocolat, café, coco, pain d épices, confiture de lait, pistache de Sicile, tiramisu, Thé et infusion 3,80
amarena, rhum raisins, stracciatella, bulgare groseille, menthe chocolat, banane chocolat
Sorbet : citron, fraise, framboise, pamplemousse rose, mandarine, passion, cassis, Prix en Euro - Uabus d'alcool est dangereux pour la santé,

ananas, pomme facon tatin, péches de vigne d consommer avec modération

©onception - www.grafitek.fr- 06 16 27 14 88



