Leor CHerns
- Menu MIDI

cqul samed, cimanche ef jours s

- les Entrées
serves dves Man natie
ol AT Fomags

OIGNOMNS PAKDRA
Belpnets dioignons
ou BEIGMET PAKDRA
Beigriets daubergines
ou SAMOSA LEGLIMES
Chaussons auws igumes s
au SAMOSA VIAMNDE
Chadssons 3 Iapmeat of anamiales
pu POULET TANDOORI :
Cufsse e poolel aves oifférentes énfces cuites au tandoor

ou RAITA
Yaourt crémeus, conoombre émince et fings herbas

- les Plats POULET CURRY
servis aver nre hasnan o0 KEEMA MATAR
Viamde hichée de boeuf avec des petits pois
ou MIX LEGUMES
Curry de Mgumes
ou SAG PAMNEER
Eplnards avec fromape maison
o DALL
Curry de lentilles indiennes
HALYA
Giteay de semoule aux amandes

ou GLULAB JAMLIN
Pétizeerio au sirop parfumée & fa cannefie-at cardamaonme

- les Desserts

Menu ENFANT

gﬂ%ﬁd

- Menu SOIR

- les Entrées

HET Ve aves T fae

au Nan fromags
ou MKan Ganfic
ay Faratha

- les Plats
SEE T FiT haamali

- les Desserls

ou POULET TIXKKA
oo SALIMOMN TIKEA

o MK PAKORA

ou POLILET SHAK] KORMA

ou AGNEAL VINDALOOD

oir AGNEAL! SHAHI KORMA

ou 'CREVETTES MADRAS
ou CREVETTES SHAHI KORMA

o FISH MAKHMNI

oo GUILAB JAMUMN

RESTAURANT

INDIEN

SHEEK KEBAR ) : 0 £
Arocherte de gigot aché aus épices ot ines herbes

s e posiilet marinds aire 24 Epicess, cuits 4k hroche
Filet de saumaon manne dus 24 énices ¢ cliron cull 4 [a broche

Agzortiment o beigneds ace différents diumes

POULET MADRAS
Curry e dlanc de poulet refesd

Cirry donn de pouled, savce 2 la crénre Imiche avec A
avies amandes el noi da cajo

Lamedles oapneau, sauce d fa créme fraiche avec amandes
et noix de cajou

Curry dagneas, sauce & fa crdme fralche avec amanoes
Bt noix g Capo

Curry e preveties refevd, sauce fraditionnels
Crerye che creviethes refeve, sauce tragditinnnetie

Curry dle fish dans une sauce de créme frafiche
HALWA Cipeay de semoale aus amandes

et

VTN NSNS RN VR E AT RPN Ve

Pitisserie au sirop parfumés 4 bcannelle et cardamome

ot MOELLELX AL CHOCOLAT

VENTE A EMPORTER:-10"

24 Place Parmentier
80000 AMIENS

Tél:03 2292 57 54
Fax:03 22723565

OUVERT TOUS LES JOURS




- Les Entrées Tacifh nefs on £
BEIGNETS MIXTES (2pers) " 1200
Assoreiments de beignets o oimans, o albengines, de pommes de heme

P SAmEEA fiies

RAITA 4.00
Yaourt crémeis;, concambre frnincd, fines horbes

CIGHOMS PAKORA | 2,00
Hetamets o oignons

BENGAN PAKDRA 450
Heigniots daitwngines

SAMOSSA LEGLMES A0
Chaussons sy Mgamhes varids

SAMDSSA VIAMDE 5.00
Chatissons & Magneaw ot aromates

DAL SoLipe B0
Saupe db fenfiifes

SOUPE FOULET 740

= Les Entrées Tandoori
Ciates 3 da benchur i i ford oie bois; e tandoor es) u four indien dans leguel ot citen s wandes

BEOMBAY GRILL MIXTE (2 pers) T8.0dF
Assartments che wanges, seekh kabab, samassa viande, poulet fikka

&t paisson tikke

CAMBAS TANDDOR| 21.00
Gradses gambas marnées sl grilliss aw four fndoar

POLILET TANDO:ORI A
Cuizon o pouiet aver diférentes dpices curte ay tandoor

POLULET TIKBA Ty
Diis clo poiet mannis aue 24 dnices, cuils 4 la broche

CHPLE KERAR 7.00
Viande fachés, covandre. aignons, fomate. hacilic, pormsif

SEEKH KERAR .0
Archette de gipod hacht At gpkoes o fnes herkes

SALMON TIKKA &0

ikt e sauenon marind ey 24 dpvees e citron, cuit 4 2 Aroche

- Les Pains Indiens

En acrompagtement clex entrdes, nolt vius prposony inule one waraditos: el { pan | cuiles
mu four ef servies chaindvs

MNAMN MATLIRE .50
Fate & pain levée nature | fine Banche )

MAN FROMAGE 3.50
Fate & pain bevde, fourmde frownage ( farine blanghe )

MNAN KEEMA LR
Flle d pain levie, fourrde & I viande o'agresu ef fires herbes

CHAPAT] NATURE 1.50
Fated pain noa imeds §Geane compléte |

PARATHA NATLRE 340
Pt & pain featlialie au beurre | farine conyiiits )

CARLIC MATLIRE 4.00

Faite & pairs feuitette aut beure et garkic ( fnine complite |

Nt e £

= _.‘&}I'I =4
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e
- Les Plats seuls
= Poulet
POLILET SHAK] KORMA

Cuarry oo ohe poiuifier, sapce 4 L crimie fraiche awee amentes e nok oo cafol
POULET TIKKA MASALA

Hiane de pookst grilld o sauce pomete

POLILET MAKHNI

Hlanc dp powled cuding aw bewe of gl tandoor

POULET MADRAS

Cuary de Blanc'oe poifet rkead

POLILET PALK

Fouket auix dplirars

POWULET KAMA SLITRA

Towlet i Fall, glnpembine avec ian banc

POULET VINDALOO

Lamillas ge poiet or saucn curry freknisl et pommes o tere
POULET CARAHI

Hianc de poulel &0 sauce, mitnand sy animaes

- Agneau

AGNEALN MASALA

DS el"agnedu ot Salice 4 b fovmate avee des oignens of pafvoas fais
AGNEAL MADRAS :

Ciry dlagnean e

AGNEAL KAMA-SLITRA

Agneau d 'all, gingembre avec win blang

AGMEAL VINDALDOD

Lomalles d 'agnear en sawvoe curey frefevith st pommses o terme
AGNEALI CARAHI

Fine cassololte o agnear = sauce, MBS du dromates

AGNEAL SAANG

Curry aagresa aux ¢pinards

AGMNEAL SHAK] KORMA

Cuirry dagnedu, sauce & la créme fraiche avec amsnces ot nok de cajal

- Boeuf
BOELF MADRAS
Clmy. cle boir refowd

BOELF MASALA
Dix e boout grillie or saince d fa formate avec aignons et paiwons frais

BCHELUF VINDALCD
Lameles bosul en savee cunry frefed ef pamines de leme

- Poissons et Fruits de Mer sy maiso § seécivty of ife o,
GAMBAS MALAL Saoce & [a créme faiche

GAMBAS CURRY Cuury die gambas

SALIMOIN KORMA

Frtet cla saumon d fa crime iradche, amancdes et soix de cajiow

CREVETTES MADRAS - Curry e crevaltes. il en savce fraditannelis
CREVETTES SHAHI KDRAMA I;il'\'}'dlu-lﬁvr.mm:dam une sauce: chy civng
CREVETTES KAMASUTRA  Crovettes A [ail, phngemine avec vin hlane

FISH MASALA
Fave ol saiimon 4 13 sduoe curry dvec famates, aigrang el poivrons frak
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- Les Légumes

MIX LEGLIMES

Carry dhe légumes

BEMGAN BARTHA

Créme frafche d'aubergines aux fines horbes
DAL MAKHNL

Cuarry de ferdilles indiennos

ALDC PALAK

Clarry.d épinands et pommes de terre

SAG PANFER

Epinards avec framage maison

- Les Riz Basmati & wcoonpagnement des plas

RIZ MATLIRE

RIZ CHAMNA

FRir avec ofnons et pods chicha
RIZ PULLAD

Riz avec des pelits pois

- Les Plats Complets

BIRYANI LEGUMES )

Riz au safan mijotd an cocotte avec divers (dpummes ot s secs
BIRYAMNI POLILET

Rtz au safran mioté e opoite @ved des dis di proulet ol s sece
BIRYAMI AGNEAL

FRiz aw safran mijoté en cocotte avec des dis dagneay ol il secs
BIRYAMI CREVETTES

iz U safran mijolé e cocathe avec crevettas déoortiquies of duts secs
BIRYAN] CAMBAS

K aur safrn mijohs en oocorle avec gambias of fruts spcs

BIRYAMNI ROVAL

FlE air 2Afran il en cocobte avec ods da poalsl, d'sgnean,
creveitns ef fuits secs

= Les Desserts

KULF PISTACHE

Lz pface tradittonnelle indfense avec pistaches, cardamome ef armandes
KLILF1 Addd

Clace indionned [a mangue

HALWA

Citeaw de semowle s amandey

GULAB JAMAN

FPerisserie au srop, parfumés i b cannele et cardamome
MOELLELIX AL} CHOCOLAT

Avee une bele de glace 4 la vanille

SORBETS PARFLIMS AL CHOIX

Vanifte, calé, cocn, nougat, chooofat; citren vert, fraise, mangue

LA DAME BLANCHE
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