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Les ”+” Gusto

VENTE 
À EMPORTER

Ici on taille, on coupe, on épluche, on nacre, on 
façonne, on flambe, on émulse...
Bref, chaque jour les cuisiniers Gusto vous 
proposent des produits de qualité (produits italiens 
authentiques, pizzas traditionnelles napolitaines, 
primeur local...).

LA QUALITÉ

DU FAIT MAISON

Chez Gusto, nous faisons le choix de vous préparer 
des cocktails premiums, de véritables spécialités 
italiennes : osez la différence, faîtes-vous plaisir, 
goûtez-les !

LES COCK TAILS

PREMIUMS

Professionnels ou particuliers, infos et renseignements 
sur events@brasseriegusto.com

SERVICE TRAITEUR

SUR DEMANDE

Nos pâtes fraîches aux œufs sont réalisées sur place 
dans nos cuisines. Qu’elles soient longues, coupées 
ou encore creuses, il y en a pour tous les goûts ! 

PÂTES

FRAÎCHES

SERVICE
TRAITEUR

PLATEAU 
REPAS
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CHEZ GUSTO, LES COCKTAILS SONT RÉALISÉS PAR NOTRE MIXOLOGUE !

Bières Pression
AFFLIGEM BLONDE 25cl 4,20 €
BIRRA MORETTI 25cl 3,80 €
Bière légère couleur jaune paille, légèrement fruitée et peu d’amertume.
PANACHÉ 25cl 3,50 €

SUPPLÉMENT SIROP ( PÊCHE,CITRON,FRAISE) + 0,30€

Bières du monde
BIRRA MORETTI TOSCANA 50cl 6,90 €
Un goût plein avec l’ajout de l’orge, une note amère agréable et un soupçon de châtaignes, d’herbes et 
d’aiguilles de pin.
DESPERADOS 33cl 5,50 €
MORT SUBITE KRIEK 33cl 6,50 €
MORT SUBITE WITTE 33cl 6,50 €
HEINEKEN 0.0 Sans alcool 33cl 3,90 €

Apéritifs
PASTIS 51 4cl 3,00 €
RICARD 4cl 3,00 €
CAMPARI BITTER OU AMERICANO 6cl 5,50 €
SUZE 4cl 3,50 €
MARTINI BIANCO 6cl 3,90 €
MARTINI ROSSO 6cl 3,90 €
RHUM HAVANA ESPECIAL 4cl 4,50 €
VODKA ABSOLUT 4cl 4,50 €
WHISKY BALLANTINE’S 4cl 4,50 €
WHISKY JACK DANIEL’S 4cl 6,50 €
GIN ITALIEN MALFY LEMON 4cl 4,50 €
MUSCAT ITALIEN PÉTILLANT «MOSCATO D’ASTI» 10cl 3,90 €
MUSCAT 10cl 3,90 €
KIR GUSTO Vin blanc cassis, mûre, framboise ou pêche 10cl 3,90 €

Cocktails Maison
MOJITO OU MOJITO FRAMBOISE 33cl 8,00 €

MOJITO ROYAL au Prosecco 33cl 10,00 €

SPRITZ Cinzano, Prosecco et zest d’orange 33cl 8,00 €

PIÑA COLADA Coulis de noix de coco, rhum et jus d’ananas 33cl 8,00 €
ITALICUS P R E M I U M 15cl 10,00 €

Liqueur italicus, Gin, Prosecco, sirop d’orgeat, citron vert et zeste de citron vert
AMERICANO P R E M I U M 12cl 8,00 €

Vermouth, Campari, Perrier, tranche d’orange
GUSTO P R E M I U M 15cl 10,00 €

Italicus, rhum ambré, St-Germain, sirop de sucre de canne et jus de citron vert

Cocktails sans alcool (33cl)
VIRGIN SPRITZ Cinzano sans alcool, Perrier et zest d’orange 33cl 6,50 €

VIRGIN MOJITO Citron vert, sirop de rhum, menthe, sucre de canne, limonade et 
coulis de citron vert 6,50 €

VIRGIN PASSIONE Sirop de grenadine, jus d’orange, jus d’ananas, coulis de fruit de la passion 6,50 €

VIRGIN COCOLADA Jus d’ananas, sirop de rhum, coulis de noix de coco 6,50 €

Boissons
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Boissons sans alcool
COCA-COLA 33cl 3,40 €
COCA-COLA ZÉRO 33cl 3,40 €
COCA-COLA CHERRY 33cl 3,40 €
FANTA ORANGE 33cl 3,40 €
SCHWEPPES AGRUM’ 33cl 3,40 €
LIMONADE PSCHITT 25cl 2,90 €
TROPICO TROPICAL 25cl 3,20 €
FUZETEA PÊCHE 25cl 3,20 €
DIABOLO 25cl 3,20 €
SIROP FRIGOLET ET VITTEL (25CL) Anis, cassis, citron, fraise, framboise, 
grenadine, menthe, orgeat, pêche 25cl 3,20 €

JUS DE FRUITS Orange, pomme, ananas, abricot, tomate 25cl 3,20 €

Eaux Minérales
SAN PELLEGRINO GAZEUSE 100cl 4,50 €
SAN PELLEGRINO GAZEUSE 50cl 3,50 €
VITTEL 100cl 4,50 €
VITTEL 50cl 3,50 €
PERRIER 33cl 3,20 €
PERRIER FINES BULLES 100cl 4,50 €

Boissons chaudes
EXPRESSO 1,80 €
DÉCAFÉINÉ 1,80 €
NOISETTE 2,00 €
CAPPUCCINO Grand café à la mousse de lait 3,90 €
CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS À LA CHANTILLY 4,20 €
THÉ OU INFUSION 2,20 €

Champagnes
COUPE CHAMPAGNE MUMM « CORDON ROUGE » 10cl 7,00 €
CHAMPAGNE BOUTEILLE MUMM « CORDON ROUGE » 75cl 45,00 €
COUPE GUSTO Prosecco et crème de pêche 10cl 5,90 €

La cave des digestifs et spiritueux
EAU DE VIE DE POIRE WILLIAM 4cl 6,50 €
LIQUEUR LIMONCELLO 4cl 6,50 €
PEPPERMINT GET 27 4cl 6,50 €
GRAPPA 4cl 6,50 €
WHISKY JACK DANIEL’S 4cl 6,50 €

RHUM DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA, VÉNÉZUÉLA 4cl 8,00 €
Vieilli jusqu’à 12 ans en fût de chêne.
COGNAC REMY MARTIN VSOP 4cl 8,00 €
CALVADOS CHÂTEAU DU BREUIL 15 ANS 4cl 8,00 €

L E  F A I T  M A I S O N  À  L’ I T A L I E N N E  • • •
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Antipasti

Insalata

ARANCINI SICILIENNE « MAISON » V É G É 8,90 €

Boules de risotto panées ” maison ” fourrées à mozzarella et basilic accompagné de  sauce arrabiata 
légèrement pimentée, roquette, misto de légumes et pain foccacia. 

AUBERGINE PARMIGIANA V É G É 7,90 €

Fines lamelles d’aubergines gratinées à la sauce tomate et parmesan accompagné de roquette, misto de 
légumes, et pain foccacia

MOZZARELLA BURRATA  V É G É 9,90 €

Mozzarella cœur crémeux au lait de vache, quenelle de pesto rosso ”maison ” accompagné de roquette, 
misto de légumes et pain foccacia.

MOZZARELLA BURRATA TRUFFÉE *SELON ARRIVAGE V É G É 10,90 €

Mozzarella cœur crémeux au lait de vache fourrée à la truffe, quenelle de pesto rosso ”maison ” 
accompagné de roquette, misto de légumes et  pain foccacia.

MISTO DE CHARCUTERIE 11,90 €

Assortiment de charcuteries italiennes finement tranchées  accompagné de roquette, misto de légumes, 
condiments et pain focaccia

MISTO DE VERDURE V É G É 7,90 €

Assortiment de légumes marinés et grillés,roquette, pesto rosso, parmesan, pain foccacia et condiments

Entrées ... à déguster seul ou à partager

Grande salade

« LES TAPAS À L’ITALIENNE »
Jambon de Parme et charcuteries italiennes finement tranchées

Toutes nos salades sont fraîches et composées de batavia blonde, feuille de chêne rouge 
et frisée, nos  sauces césar et vinaigrette sont « fait maison »

 CESARE 14,90 €

Salade, aiguillettes de poulet panées ”maison ”, croûtons, tomates cerise, émincé de tomates séchées, 
œuf dur, parmesan, huile basilic et gressin. 
Sauces au choix : césar ou vinaigrette

DI CAPRA 15,50 €

Salade,Toasts de Cabécou, lardons poêlés, pancetta grillée,  tomates cerises, oignons rouges et 
gressin

GUSTO 15,90 €

Salade, tomates cerise, misto de légumes, arancini sauce arrabiata, jambon de Parme, gressin et 
parmesan
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Pasta 

LINGUINI CLASSICO 13,90 €

Linguini à la sauce Carbonara ou Bolognaise 

RIGATONI CESARE 15,90 €

Rigatoni sauce Gorgonzola, cerneaux de noix,aiguillettes de poulet panées ”maison ” et parmesan

LINGUINI PESTO CREMOSO V É G É 16,90 €

Linguini au pesto, pignons, émincé de tomates séchées, mozzarella burrata crémeuse au lait de vache 
et parmesan

LASAGNE AL FORNO 15,90 €

Pâte à lasagne fraiche, sauce bolognaise légèrement crémée, gratinée au four accompagné de salade 
verte, misto de légumes et parmesan

CONCHIGLIONI TARTUFO V É G É 19,90 €

Conchiglioni, sauce al funghi  aux cèpes et truffes, mozzarella burrata truffée au lait de vache *SELON 

ARRIVAGE, roquette et parmesan

CONCHIGLIONI DAVIOLA ANGELO 17,90 €

Conchiglioni sauce arrabiata légèrement pimantée, spianata, émincé de tomates séchée, huile 
basilic,mozzarella burrata au lait de vache,roquette et parmesan

Pâtes fraîches

Luinguini Rigatoni Conchiglioni

L E  F A I T  M A I S O N  À  L’ I T A L I E N N E  • • •

Toutes nos pâtes sont fabriquées sur place et nos sauces sont « fait maison »
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MARGHERITA V É G É 11,00 €
Sauce tomate, mozzarella, olives, huile basilic et origan
ROMANA 12,90 €
Sauce tomate, olives, jambon blanc, mozzarella et origan
REGINA 13,90 €
Sauce tomate, olives, jambon blanc,champignons frais, mozzarella et origan
PRIMAVERA V É G É 13,90 €
Sauce tomate, lanières de poivrons, courgettes et aubergines marinées, oignons rouges et parmesan 
CARBONARA 13,90 €
Sauce crème, lardons, oignons rouge,mozzarella et jaune d’œuf en sortie de cuisson
CÉVENOLE V É G É 13,90 €
Sauce crème, chèvre, mozzarella et miel en sortie de cuisson
QUATRE FROMAGES V É G É 15,90 €
Sauce crème, chèvre,gorgonzola,  scamorza affumicata et mozzarella
DI BOLOGNA 15,90 €
Sauce tomate, viande hachée de bœuf, merguez, oignons rouges, olives et mozzarella
CALZONE 15,90 €
Sauce tomate, jambon blanc,champignons,œuf entier,origan accompagné de salade verte et misto de 
légumes
NAPOLI V É G É 13,90 €
Sauce tomate, oignons rouges, câpre, anchois, olives et mozzarella
DI PARMA 15,90 €
Sauce tomate, en sorte de cuisson jambon cru,parmesan, huile basilic, tomates cocktail et roquette 
SALMONACCIO 16,90 €
Sauce crème, saumon fumé, mozzarella, en sortie de cuisson  tomates cocktail, roquette, huile basilic 
et parmesan 

GUSTO CREMOSO 19,90 €
Sauce tomate, en sortie de cuisson jambon cru,parmesan, huile basilic,roquette,tomates cocktail et 
mozzarella burrata au lait de vache 
TARTUFO V É G É 19,90 €
Sauce crème Al Funghi aux cèpes et  truffe,mozzarella, en sortie de cuisson mozzarella burrata truffée 
au lait de vache *SELON ARRIVAGE, roquette et parmesan

Recette de pâte  à pizza maison  abaissée à la main « façon Napolitaine » sauces tomate  
et crème cuisinées sur place



Piatto Nos viandes et poissons

GRANDE CARPACCIO 16,90 €

Grande assiette de fines tranches de bœuf marinées à l’huile basilic et parmesan salade 
verte, misto de légumes accompagné  de frites ”maison ” 

GRANDE CARPACCIO « À L’ITALIENNE » AVEC MOZZARELLA BURRATA 
CRÉMEUSE AU LAIT DE VACHE

19,90 €

MILANAISE 17,90 €

Fine escalope de veau panée et accompagnée de linguini à la sauce Napolitaine et tomate 
gratinée à la mozzarella

BURGER GUSTO 17,90 €

Pain burger, steak haché frais 150g VBF, tomates, mozzarella scamorza, coppa,oignons 
rouges, mayonnaise au pesto accompagné de frites ”maison ” salade verte et misto de légumes.

SEICHE À LA PLANCHA 19,90 €

Seiches snackées à la plancha, accompagné de linguini en persillade, Aioli ” maison ” et 
tomate rôtie à la mozzarella

ESCALOPE DE POULET TURINOISE 16,90 €

Fine escalope de poulet gratinée à la mozzarella, accompagné de rigatoni au gorgonzola, cerneaux de 
noix et parmesan

LINGUINI GUSTO 21,90 €

Linguini à la crème de crustacé et saumon 
fumé, gambas décortiquées, émincé de 
tomates séchées, roquette et parmesan
RISOTTO GUSTO 21,90 €

Risotto à la crème de crustacé et  saumon 
fumé, gambas décortiquées, émincé de 
tomates séchées, roquette et parmesan
PIÈCE DE BŒUF PREMIER 
CHOIX « DU MOMENT »

CONSULTER  
L’ARDOISE

Nos spécialités à l ’ardoiseNos spécialités à l ’ardoise Uniquement le soir et les week-ends

Spécialités de plats Italiens et Frites « Maison » chez Gusto

L E  F A I T  M A I S O N  À  L’ I T A L I E N N E  • • •

PLANCHE GUSTO ( S E U L  O U  À 

P A R T A G E R )

24,90 €

Mozzarella Burrata au lait de vache 
et scamorza affumicata, arancini sauce 
arrabiata,Misto de charcuterie, pesto 
rosso, roquette et misto le légumes, pain 
foccacia et condiments.
PLANCHE SICILIANI ( S E U L  O U  À 

P A R T A G E R )
24,90 €

Assortiment de fritures Italiennes et 
tempura

8
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Menus et formules

9

*Le midi, du lundi au vendredi, hors jours fériés.

Plat du jour*

Tous les midis un plat du jour « maison »  grillé, rôti, mijoté ou 
gratiné avec légumes, féculent et salade

12,90 €

FORMULE MIDI PRESTO*

PLAT DU JOUR  OU

15,90 €
SEICHE À LA NAPOLITAINE et Rigatoni  OU

PIÈCE DU BOUCHER GRILLÉE,  frites ”maison ” tomate gratinée à la 
mozzarella, salade et misto de légumes

DESSERT AU CHOIX : Carpaccio ananas  ou Moelleux, Brioche, 
coupe 2 boules

Un plat et un dessert au choix

1 PLAT

11,00 €

Burger ou Filet de poulet pané ou Pâtes (bolognaise ou Carbonara) ou 
Pizzetta Romana

1 BOISSON

Coca-Cola, sirop, thé glacé à la pêche, jus d’orange ou d’ananas

1 DESSERT glacé ou compote
1 SURPRISE

Menu Bambino
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MENU « CLASSICO » LA VALEUR SÛRE 
CHEZ GUSTO

Choisissez une entrée, un plat et un dessert 

MISTO DE CHARCUTERIE ET VERDURE
ARANCINI SAUCE ARRABIATA

AUBERGINE PARMIGIANA 
Fines lamelles d’aubergines gratinées à la sauce tomate et parmesan accompagné de roquette, 

misto de légumes, et pain foccacia
* * * * * *

ESCALOPE DE POULET TURINOISE
Fine escalope de poulet gratinée à la mozzarella, accompagné de rigatoni au gorgonzola, 

cerneaux de noix et parmesan
DUO DE SEICHE ET GAMBAS, 

Linguini en persillade, tomate gratinée à la mozzarella
LINGUINI PESTO CRÉMOSO

Linguini au pesto, pignons, émincé de tomates séchées, mozzarella burrata crémeuse au lait de 
vache et parmesan

* * * * * *
TIRAMISU ou TARTE CITRON MERINGUÉE ou PANNA COTTA (coulis de fruits rouges ou 

caramel au beurre salé) ou COUPE 2 BOULES

24,90 €

MENU « SENSAZIONE » UNIQUEMENT
CHEZ GUSTO !

Choisissez un antipasti, un plat ou une pâte, un dessert parmi 
tous les choix à la carte

ANTIPASTI AU CHOIX
PASTA ou PIATTO AU CHOIX *hors spécialités à l’ardoise

DOLCE ou GÉLATO AU CHOIX *hors digestif gourmand

29,90 €
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Le Bar à pâtisseries GustoDolce

Crèmes glacées, sorbets et coupes glacées

ASSIETTE DE FROMAGES 9,50 €
Cabécou,gorgonzola,mozzarella scamorza fumée accompagné de pain focaccia, roquette et cerneaux noix
PANNA COTTA VANILLÉE* 6,90 €
Crème italienne vanillée au coulis de fruits rouges ou caramel au beurre salé
TARTE AU CITRON MERINGUÉE* 7,50 €

CARPACCIO ANANAS* 6,90 €
Accompagné d’un sorbet ananas
MOELLEUX CŒUR COULANT CHOCOLAT S A N S  G L U T E N 7,50 €
Glace vanille et coulis au chocolat
BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU 6,90 €

Glace vanille, caramel beurre salé
TIRAMISU* 6,90 €
Au café pur Arabica
DOLCE CAFÉ 4,90 €
Macaron chocolat, mini panna cotta, chantilly et un expresso
CAFÉ GOURMAND 7,90 €
Macaron Chocolat, mini baba au Rhum, tarte tatin, mini panna cotta, chantilly  et un expresso
DIGESTIF GOURMAND 9,90 €
Un café Gourmand et un digestif 2cl au choix

CRÈMES GLACÉES 2 boules
4,90 €

3 boules
6,90 €

Chocolat, café, vanille, rhum raisin, spéculoos, pistache, caramel, tiramisu, 
gianduja (pralin italien), menthe éclats de chocolat, amarena, coco

DAME BLANCHE 8,90 €
3 boules vanille, coulis  chocolat et chantilly 
CHOCOLAT LIÉGEOIS 8,90 €
1 boule vanille, 2 boules chocolat, coulis chocolat et chantilly 
AFFOGATO 8,90 €
1 boule vanille, 2 boules café, un expresso renversé et chantilly 
GUSTO 8,90 €
1 boule caramel, 1 boule spéculoos, 1 boule tiramisu, chantilly, coulis de caramel et brisures de spéculoos  
COLONEL 8,90 €
2 boules citron et vodka 2 cl

Gelato

Pour le plaisir rajoutez une pointe de chantilly « maison »  supplément 0,50 €

Desserts fabriqués sur place* 
Chantilly et coulis « maison »
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Nos vins régionaux

Vin au Pichet 25 cl 50 cl
IGP PAYS D’OC - ROUGE, ROSÉ OU BLANC 3,90 € 5,90 €

Vin Rouge
Rond et souple 12,5 cl 75 cl
CASTELBARRY, LE SALUT DE LA TERRE 4,90 € 24,50 €
Terrasses du Larzac, cépages : Grenache 60% grenache/ Syrah 30% / Mourvèdre 10%
Robe rouge limpide, un nez de fruits mûrs, de fraise et de garrigue. Une bouche ample, ronde fraîche 
et généreuse.
PIC SAINT-LOUP « LOUP DU PIC » 3,90 € 20,90 €
Pic Saint-Loup AOP, cépages : Syrah, Grenache
NIMOIS NI TOI 4,50 € 22,90 €
AOP Costières de Nîmes

Vin Rosé
NIMOIS NI TOI 3,90 € 16,90 €
AOP Costières de Nîmes

CHÂTEAU PUECH HAUT « PRESTIGE ROSÉ » 4,90 € 24,50 €
AOP Coteaux du Languedoc, cépages : Cinsault 40%, Grenache 60% 
Fruité aux arômes de pêche et de litchi

Vin Blanc
Rond et souple
CHARDONNAY LA CHEVALIÈRE 3,90 € 18,90 €
Robe étincelante et dorée. Arômes de poire et de fleurs blanches. Bouche ronde et fraîche avec une 
finale aux notes d’agrumes. Cépage : 100% Chardonnay

VIOGNIER LA CHEVALIÈRE 3,90 € 16,90 €
IGP Pays d’Oc, rond et aromatique 
Moelleux
MUSCAT SAUVIGNON « L’INÉDIT » BIO 4,20 € 20,90 €
IGP Pays d’Oc, légèrement moelleux, frais et fruité
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ORVIETO

SOAVE
BARDOLINO
PROSECCO

CHIANTI

COR TE DEI  MORI

LAMBRUSCO

Rome

Naples

Palerme

Florence

Venise
Turin

Milan

Vins italiens

Vin Rouge 12,5 cl 75 cl
BARDOLINO DOC ROSSO LA SOGARA 3,90 € 18,90 €
Cépages : Corvina, Rondinella, Molinara
CHIANTI RISERVA DOCG MONTAGNANA 3,90 € 22,90 €
Cépages : Sangiovese de 75 à 100%, Canaiolo Nero jusqu’à 10%

Vin Rosé
BARDOLINO DOC CHIARETTO LA SOGARA 3,50 € 16,90 €
Cépages : Corvina, Rondinella, Molinara

Vin Blanc
SOAVE DOC VILLA MURA 3,50 € 16,90 €
Cépages : Garganega, Trebbiano Di Soave

Vin pétillant
PROSECCO VILLA ERICA 19,90 €
Cépage : Glera 100%
LAMBRUSCO SORBARA DOC SEC (ROUGE) 16,90 €
Cépages : Lambrusco di Sorbara
LAMBRUSCO DELL’EMILIA IGT ROSATO 16,90 €
Cépages : Lambrusco Salamino 1/3, Lambrusco Grasparossa 1/3 et Lambrusco di Sorbara 1/3



www.brasseriegusto.com
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