NOS SALADES

SALADE ROMAINE

FRITURE DE CALAMARS A LA ROMAINE

SAUCE Ar1are matson, Salad (€ (i0edl a4 par

Proposé par ;:r mangeznotez.com

OUR SALADS

ROMAINE SATLAD

Proposé par 5« mangeznotez.com



NOS VIANDES

(origine France ou UE)

TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE

Beeuf charolais haché au couteau, parmigiano reggiano, tomates cerises, pesto
maison, frites maison, salade

HAMBURGER

Steak hache black angus 150gr, double cheddar, champignons de Paris compotée
d’oignons; tomates, salade, frites maison.

EMINCE DE BAVETTE BLACK ANGUS

Viande 200gr, sauce échalote, poélée de champignons de Paris, frites marson,
salade.

Proposé par 4y mangeznotez.com

24.00€

22.00€

2T00€

OUR MEAT DISHES

(ORIGIN : FRANCE ORE.L)

BEEF TARTARE (RAW)

Charolais beef chopped with a knife, Parmigiano Regoiano, cherry tomatoes,
olive o1l homemade pesto, french fries house, green salad

HAMBURGER

Butchers ground beef black angus 150g, cheddar, stewed onions, mushrooms,
tomato, salad leaves. french fries house.

GRILLED RIE STEAK
Meat 200gr, served with mushrooms, french fries house, green salad.

Proposé par ¥ mangeznotez.com



LA MER

LOUP FRAIS GRILLE

300/400zr origine Cannes France, niz basmaty, ratatouille maison, sance crironnée
et tomates cerises.

MARMITE DU PECHEUR FACON BOUILLABAISSE

Soupe de poissons de roche, filets de poissons, rouget, loup, lotte, moules, duo de
gambas, pomme de terre, ronille maison, crodtons de pain.

ASSIETTE DE LA MER

Filets de loup <t rouget, duo de gambas; palourdes sauvages, friture de calamarsa
Ia romaine, riz basmati, ratatouille maison_ filet de sance vierge, sauce tartare
maison.

STEAK DE THON SNACKE
Sauce teriyaki, graine de sésame 1iz basmat, ratatoutlle maison

FISH AND CHIPS MAISON

Poisson a chatr blanche, chapelure panko, sauce tartare maison | frites matson,
salade verte.

TARTARE DE THON ET AVOCAT

Tomates cerises, échalotes, capres. gingembre. sésame. frites maison, salade
verte.

GAMBAS FLAMBEES AU PASTIS

Accompagnee d'une sauce en persillade, d'un ecrase de pomme de terre et d'une
ratatouille maison.

Proposé par 3 mangeznotez.com
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26.00€

22.0GE

24.90€

28.90€

OUR SEA DISHES

GRILLED FRESH SEA BASS

300/400gr from Cannes France, basmati rice. homemade ratatouille, lemon sauce
and cherry tomatoes.

SEA PLATE

Bream filet. Red Mullet, king prawn, mussels, clams, deep fried calamari. nice,
homemade tartare sauce, cooked vegetables Provence.

SEARED TUNA STEAK
Steniyaki sapce. sesame seeds. basmati rice, homemade ratatouille.

FISH AND CHIPS MAISON
Hememade tartare sauce. french fries bouse | green salad.

TUNA TARTARE AND AVOCADO (RAW)
Tuna loin, capers, shallots, chives. parsley, lemon, french fries house, green salad.

PRAWNS FLAMBEED WITH PASTIS
Accompamied by a parsley sauce, a mashed potato and homemade ratatouille.

FISHERMAN'S SOUP BOUILLABAISSE

Rock fish soup, Red Mullet fifet, Bream, monkfish, mussels, king prawn, potato,
«rouille » sauce cooked vegetables Provence.

Proposé par 4 mangeznotez.com

20.00€

32.00€

26.00€

22.90€

24.86€

23.00€

3500



NOS PATES

LINGUINE AUX FRUITS DE MER

Palourdes sauvages, moules, doo de gambas, ail, persil .vin blanc, tomates cerises
(Specialite).

LINGUINE AUX PALOURDES FRAICHES SAUVAGES
Palourdes sauvages, Ail, persil, vin blanc, tomates cerises

Proposé par ¢ mangeznotez.com

LES SUPPLEMENTS

Frites maison.

Salade verte.

Ratatouiile maison.

Sauce maison: tartare / roulle / afoli.

Beurre (10g).

Proposé par f: mangeznotez.com

20.90€

]

24.00€

OUR PASTA DISHES

SEAFOOD LINGUINE 20 GOE
Fresh clams, molds. king prawns; garlic, parsley, exira virgin olive oil, cherry

tomatoes. white wine (Speciality)

CLAM LINGUINE 24 00
Fresh clams, garlic, parsley, extra virgin olive oil, cherry tomatoes, white wine

Proposé par ¥ mangeznotez.com

LES SUPPLEMENTS

Homemade fries 6.00€
Green salad. 5.00€
Homemade ratatouille. §.00€
Homemade sauce: tartare / routlle / afoli. 250
Butter (10g). 1.00€

Proposé par 4y mangeznotez .com



PLATS ENFANTS - 10 ANS CHILDREN'S DISHES - 10
Steak frites. 12.00€ A N S

pates au beurre. 11.00€
Steak frites 12.00€

Proposé par 4y mangeznotez.com
pates au beurre. 11.06€

Proposé par ¢ mangeznotez.com

NOS DESSERTS MAISON OUR DESSERTS

Tiramisu au cafe 10 00E ASSIETTE DE FROMAGES 15.00€
(Morbier, chevre frais; blen, comte AQP)

Panna Cotta aux fruits rouges 0.00€
L TIRAMISU 9.00€

Créme Brulée 3 1a Vanille 10,006 Traditionnel au café.

CREME BRULEE A LA VANILLE 0 008
Moelleux au chocolat et son coeur coulant 10.00€ Servie avec un coulis de caramel beume salé, concassé de spéculos
Bananasplit {2,008 RUNNY CHOCOLATE CAKE 0.00€

Served with whipped cream and vanilla ice cream
Proposé par 3y mangeznotez.com PANNA COTTA A LA VANILLE 8 00€

Servie avec avec un coulis de frurt rouge.

CAFE GOURMAND MAISON 12.08€
(The + 2 ) : tiramisu, panna cotta, créme brilés, chantilly, 1 boule de glace,
tranche d orange

Proposé par §y mangeznotez.com



NOS GLACES A 9.50¢€ OUR ICE CREAM

Coupes de glaces composees a 9.0 1 2 3  supplément

parfum parfum parfum chantilly
) o OUR.ICE CREAM FLAVORS JO00E S550€E 7.50€ 150€
Eriazbirite 050¢ Vanille, chocolat cafg, spéculos | caramel rhum rai s in, menthe
checelat, p1s tache
Chocolat liegeois ou cafe liggeois 0.50€
OUR ROWANBERRY FLAVORS 3008 SS0E 7S0E 1508
Tutti frutt 0506 Passion, noix de coco, fraise. abricot, citron, cassis
1 sorbet pa 1 fraise abr : A
Proposé par 5 » mangeznotez.com
Paszion Melba 0506
Colonnel 14.00€

3 boules citron vodka et menthe fraiche

Proposé par ¢ mangeznotez.com



Chateau Bas Coteaux d” Aix en Provence BIO 7

Domaine Fredavelle Bio Coteaux D" Aix en Provence

Proposé par 4 mangeznotez.com

Chiteau Bas Coteaux d” Aix en Provence BIO

Cassis Emile Bodin Blanc de Blanc

Proposé par §  mangeznotez.com

Hares IGP
Vin de Mediterranae

Cadeniere AQP
Coteaux 4" Am-en-Provence Leome BIO / Fruits, sec

Cuovée Marcel
2021 BIO Famille Fabre Gouyric

Proposé par '}‘; mangeznotez.com

VINS ROSES

Verres de I'ins de pays 12cl blane rouge rosé d 5€

VINS BLANCS

Verres de Vins de pays 12c! blanc rouge rose a 8€

VINS ROUGES

Varres de I'ins de pavs 12¢] blanc rouge rosé d 8€

S0cl

S0¢cl

S0cl

22.00€

T5cl

35.00€

30.00€

75cl

23 00€

20.00€

20.00€



Prosecco Italien

Champagne
Moét et-Chandon Impérial

Proposé par 'y mangeznotez.com

Pichets 25cl

Pichets 50cl

Praposé par ¢ mangeznotez.com

Cafe

The Vert ou Ner
Cappuccino
Chocolat chand

Cafe Frappe

Proposé par § ¢ mangeznotez.com

LES BULLES

PICHE TS

Liniguement le midi

BOISSONS CHAUDES

8.00€

12.00€

5.90€

6.90€



LES EAUX

Nous informons notve clisntéle que nous servons uniguement de l'eau en bouteille consigné

Perrier 33cl 4.008
Vittel 25¢1 3.00€
San Pelleprino 75¢cl 5.00€
Acqua Panna 75¢cl 5. 006
Supp sirop 030
Eau Pétillante 1L 6.00€
Eau plate 1L 6.00€
Proposé par ¥ mangeznotez com
SUFTS

Coca-cola, coca zéro fanta, sprite 33cl 1.50€
Fuzetea 20cl 4 50€
Orangma limonade, schweppes, schweppes agrum 25¢cl 4 5p€
Supp Sirop 0.30€

Proposé par ¢ mangeznotez.com



Orange, Pomme, Fraise, ACE, Tomate, Ananas; Abricot 20cl
Fruits Pressés 25cl

Sirop 4cl
Grenadine, Fraise, Menthe, Orgeat citron, péche, Pac

Proposé par ¢ mangeznotez.com

Gin, Tequila, Vodka, Rhum Blanc, Get27
Whisky. J&B 4cl

Jack Damniel’s

Jack Daniel’s

Money Soulter

Accompagnement
Coca-cola; Limonade, Perrier, Schweppes, Jus

Proposé par 5 ¥ mangeznotez.com

Bailey's, Limoncello, Grappa 5cl
Amaretto 5cl

Cognac, Armagnac 4cl

Proposé par ¢ mangeznotez.com

LES JUS DE FRUITS

4 50€

3.00€

ALCOOLS 5CL

8.00E
8.00€
10.00€
10.00€
12.00€

1.00€

DIGES T IFS



Ricard

Kir

Cassis, Miire. Péche
Martini

Porto

Limoncello

grappa

Cognac Hennessy

4cl

Armagnac Delaitre

1Cl

Proposé par 3 mangeznotez.com

Pression 25¢l
Pinte 50cl

Supplément sirop

Proposé par ¥ mangeznotez.com

APERITIFS

LA BIERE COQ ARDI

6.00€

8.00€

—
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12.00€



BIERE SUPER 8 BLANCHE

Pression 25¢cl 4.50

Pinte 50cl 8 80E

Proposé par 3y mangeznotez.com

LES BIERES BOUTEILLES 33CL

Desperados 8.00E

OOE
33¢l
Cagole de Marseille 8.00€
Chouff sans alcool 8.00€

Proposé par § ¢ mangeznotez.com

NOS COCKTAILS

Moijito 12006
Menthe fraiche. sucre de canne, citron vert, Rhom, Angostura, Limonade

Daiquiri Fraises 12.00€
Rhum, citron vert, fraises fraiches. jus de fruits, sucre de canne

Bellini 17 00E
Creme de péche, jus de péche, Prosecco

Spritz Aperol 12.00€
Prosecco, Aperol, orange, Perrier

Spritz Saint Germamn 12 00
Marseille Fresh 12 00E
Ricard plantes fraiches. miel romarin citron, ean gazeuse

Gin Tonic 12.00€

Proposé par § ¥ mangeznotez.com



