PAVLOVAS
il

LA SALLE A MANGER

BOISSONS FROIDES

PavI’EAUva - Plate (75 cl) 3€ Coca Cola Y5£€
Pavl'EAUva - Pétillante (75 cl) Y€ Coca Cola Zéro Y,5€
Orange préssée 7€ Tonic Y,5€
Citron préssé 7€ Ginger Beer Y,5€
Citronnade maison Y€ Sirops 2,5€
Limonade Ye Virgin Mojito (@ 7€

Virgin Pina Colada 7€

BOISSONS CHAUDES
Espresso 2€ Cappucinno Y€
Espresso noisette 2€ Latte Macchiato 5€
Double Espresso 3€ Chocolat Chaud 5€
Double Espresso Viennois Y€ Chocolat Chaud Viennois 6€

Y€

Thé vert citron vert, gingembre
Thé vert fraise, rhubarbe
Thé vert jasmin
Thé vert amande grillée
Thé vert Marrakech

Thé noir Assam Bio*

*(disponible uniquement en version chaude)




AUX FRUITS
)
Framboise
Framboise et sorbet framboise
Ananas et Coco
Ananas, Coco et sorbet mangue
Thé Matcha

AU CHOCOLAT »
—_—

Chocolat

Chocolat et glace chocolat
Chocolat et Noisette

Chocolat, Noisette et glace vanille
Chocolat, Espresso et Caramel

Chocolat, Espresso, Caramel
et glace chocolat

6€
8€
6€
8€
6€

7€
9€
7€
9€
7€
9€

AU CAFE
—_

Espresso et caramel
Espresso, caramel et glace chocolat
Espresso et vanille de Madagascar

Espresso, vanille de Madagascar, et
glace vanille

Espresso et fleur d'oranger

Espresso, fleur d’oranger,
et sorbet d'abricot

AU THE
;—\J/

Thé citron vert et Gingembre
Thé Amande grillée et Noisette

Thé Marrakech, menthe fraiche,
et citron vert

7€

Fraise - Mare - Framboise
Carotte - Mangue - Orange - Citron

Fraise - Banane

Coco - Ananas - Banane

*Supplément chantilly et meringue (+2€

ner )

6€
8€
6€
8€

6€
8€

6€
6€
6€



PAVLOVAS
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LA SALLE A MANGER

NOS PAVLOVAS GLACEES

99€ gge I %

sur place a emporter

L'ABRICOT

Meringue moelleuse, sorbet et coulis d’abricot, abricots frais, miel de lavande, creme
chantilly a la vanille de Madagascar, fruits a coques...

FRAISE - FRAMBOISE

Meringue moelleuse, duo de glace a la fraise et sorbet framboise, coulis de pralines roses,
framboises, créeme chantilly a la vanille de Madagascar, pralines roses concassées...
VANILLE - FRAISE - FRAMBOISE

Meringue moelleuse, duo de glace a la vanille de Madagascar et fraise, coulis de fruits rouges,
framboises, fraises, créeme chantilly a la vanille de Madagascar, baton de vanille chocolat,
grappe de groseilles...

YAOURT - CITRON JAUNE

Meringue moelleuse, duo de glace bulgare et sorbet de citron pressé, suprémes et coulis de
citron jaune, créme chantilly a la vanille de Madagascar, zeste de citron vert rapé...
CITRON - MANGUE - ANANAS

Meringue moelleuse, duo de sorbet citron pressé et mangue, coulis d’ananas, ananas frais,
créme chantilly a la vanille de Madagascar, copeaux de coco et coco rapé...

CHOCOLAT - FRAMBOISE

Meringue moelleuse, duo de glace chocolat et sorbet framboise, coulis de chocolat, fruits
rouges, creme chantilly a la vanille de Madagascar, copeaux chocolat...

En version cocktails ...

VIRGIN MOJITO SPRITZ

Meringue moelleuse, sorbet Mojito, Meringue moelleuse, sorbet Spritz,
suprémes de citron vert, coulis citron vert suprémes d’orange, compotée et coulis

a la menthe fraiche, créme chantilly a la orange/Apérol (alcool), créme chantilly a
vanille de Madagascar, zeste de citron la vanille de Madagascar...

vert rapeé...




NOS PAVLO'GOFRES

9€ sur place

FRUITS ROUGES

Meringue moelleuse en forme de gaufre, compotée de framboises et groseilles, framboises,
créme chantilly a la vanille de Madagascar. Coulis de fruits rouges ou de pralines roses.

le petit plus : disponible en version glacée avec sorbet framboise (+2,5€)

ABRICOT

Meringue moelleuse en forme de gaufre, compotée d’abricots, abricots, créme chantilly a la
vanille de Madagascar, fruits a coque. Coulis d’abricot au miel de lavande.

le petit plus : disponible en version glacée avec sorbet abricot (+2,5€)

ANANAS - MANGUE

Meringue moelleuse en forme de gaufre, compotée d’ananas, ananas, créme chantilly a la
vanille de Madagascar, copeaux de coco. Coulis de mangue au citron vert.

le petit plus : disponible en version glacée avec sorbet mangue (+2,5€)

NOS PAVLOVAS SUCREES

9€ sur place

FRUITS ROUGES

Meringue moelleuse, compotée de framboises et groseilles, framboises, créme chantilly a la
vanille de Madagascar. Coulis de fruits rouges ou de pralines roses (au choix).

ABRICOT

Meringue moelleuse, compotée d’abricots, abricots, créme chantilly a la vanille de
Madagascar, fruits a coque. Coulis d’abricot au miel de lavande.

ANANAS - MANGUE

Meringue moelleuse, compotée d’ananas, ananas, créeme chantilly a la vanille de Madagascar,
copeaux de coco. Coulis de mangue au citron vert.

Existent aussi a partager ... Fabriquées a notre boutique, L'ATELIER !

Pour 2/3 pers. 25€
Pour 4/5 pers. 39€
Pour 6/8 pers. 59€
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ON BRUNCH ENSEMBLE ?

Exclusivement les samedis et dimanches

Chez Pavlovas, tout est fait maison et dressé minute !
Lors de journées a fortes affluences, veuillez nous pardonner pour I'attente occasionnelle.

1Th-14h30. LE CGRAND ERUNCH D'ANNA - 29€

Une boisson chaude (au choix : thé vert gingembre et citron vert ou thé noir
fraise, framboise et hibiscus, café allongé, double espresso, cappuccino)

.

Un jus de fruits (au choix : orange, pomme, abricot)

Un panier garni (brioche a la praline rose de la Maison Pralus, mini
viennoiserie et pain beurre confiture)

.

* L’'assiette brunch Classique (Pavlova salée du jour, gaspacho carottes jaunes
et basilic, club sandwich snacké tomate-pesto et ceuf poché, brochette
melon et coppa, sucrine snackée saumon mariné et avocat)

O U L'assiette brunch Végétarienne (Pavlova salée du jour, gaspacho carottes
jaunes et basilic, club sandwich snacké tomate-pesto et ceuf poché, brochette
bouchées d’aubergines et olives noires, sucrine snackée avocat et feta)

X\&

* Pavlova du jour servie a la part w

OU Assortiment de fromages

10h-11h. LE P'TIT DEJ D’ANNA - 12,9€ (pour les leve-tot)

Une boisson chaude (au choix : thé vert gingembre et citron vert ou thé noir
fraise, framboise et hibiscus, café allongé, double espresso, cappuccino)

* Un jus de fruits (au choix : orange, pomme, abricot)

Un panier garni (brioche a la praline rose de la Maison Pralus, mini
viennoiserie et tartine beurre confiture)

le petit plus =% : pavlova du jour a la part préparée a L'ATELIER (+6€)




