Veloute de |r§gumeg de saison, beaufort et chips P L = 10 [ e

Assortiment de CoOChONNAIIES B8 FI0S VAIIEES wiiiniiniisassssssssnssssssssst st st smatstsisssesbsbsssesssssesesssosesmsssssnsssssnsssvoss st sessesssssese v 14 €
Salade des Alpages au reblochon grating, Noix, |ardons, tOMATES - s s 15 €
Effeuillé.de saumon a F'aneth sur lit de Betteraves - s s s e sm e s mmm e s e e mmma s e e e mmma s e mmnns 14 €
Escargots de Foncouverte en persillade, DOBION e 12« ettt ssasssts st ssssssss st st ss st s snsssssssssn s nsss st snsssnsssnsns 18 €
Filet detriite chair tase, orBme S ialalas - it ssne e e e e ee e se e e e ee e e se e emm e e v mmm e e e e T E
Ballotine de volaille aux pleurotes, CEPES Bt DOIEES i s s R RS e 19 £

Diots de Valloire et ses |égumes .......................................................................................................................................................... ']4'?} €



Faux-ﬁlet EGBIEEGQJ au heurre persi”é ............................................................................................................................................. 23 €

Faux-filet EDGIEEDQJ S I o e e e e e e e e e 27 £
Tartlﬁette au rebluchnn Iaitler- saiade Verte T e L T e o T B A L T T o o e e e Lo e T et L e e et ']8 '.E:
Fondue Eaugyarde aux 3 frﬂ.magesl A ACHE AR - ve e e e e wmewe e mem wom v e wwe w oo m o m R R 18 €

Pour accompager votre fondue

Jambﬂn Sec de paq’rsr ‘TE mDis d'afﬁnage L B B L D D D D D B B D DG B D D D I I he s 5 E

BesortimeEnt e OO TSI S « e ve e ws e weswn s wn s wm e wa s s s ss s s e s s s s 88888808 BB R R AR 14 £



Faizszelle de frﬂ,mage S T T B s ot 0 T LT PR 45 €

Faisselle de fromage blanc; créme et myrtilles de Valloirg i ssisisimmmmminniinininmmimmmisisisieimmiisisisassisiisisies &€
Sélection de 6 fromages frais et affinés de Tarentaise, Maurienne et Valloire -« 12 €
Créme Drulée 3 12 VANIE BOUFDON et s ssassss s b se R RS S R b E S8R RS R AR AR A SR SRS b e R AR R R RS b e &€
Glace du Galibier, sorbet myrtille et glace génépi, tuile AUX AMANMES - 7€
Coaur coUlant S OO ST MO rereeesnrarm s ssn e e susus e s s s s s s s s s s s s s ws £a 4o 8= w o e oo w o £ £ 8o G H oS amE e £ H BB m M m MM m A aamaman e nn e 7 &
Vacherin glacé framboise, Caramel DBUITE SEIE s Q£

Tarte tatin, créme fraiChe BPaiSSE 10 €



Menu du Terroir

Effeuillé de saumon a l'aneth sur lit de betteraves
FEEAAEEEAEAAE RS
Ballotine de volaille aux pleurotes, cepes et bolets

AR

Faisselle de fromage blanc aux myrtilles
ou

Glace du Galibier, sorbet myrtille et glace genépi, tuile aux amandes

]



Menu Gourmand

[UNIQUEMENT SUR RESERVATION] Servi pour I'ensemble de la table

MNoix de Saint-Jacques sauce oceane

o g g ok e o o o o o ok ok

Filet de truite chair rose, creme d'échalotes
ou

Faux-filet aux morilles
PR R R R LR TR L]

Cceur coulant au chocolat noir
ou

Vacherin glacé framboise, caramel beurre salé

mmmmmmmmmmmm



