
BISTROT

BISTROT

BISTROT

HORAIRES
MERCREDI - JEUDI

18H30 - 2H

VENDREDI - SAMEDI
18H30 - 4H

DIMANCHE
18H30 - 2H



BISTROT

ENTREES

A DEGUSTER
ENTRE AMIS

Velouté de butternut - 15 €
Eclats de marrons & sa chantilly truffée

Tataki de veau laqué - 18 €
Marinade sauces soja, sriracha, aigre douce, huile de sésame

Cannelloni de courgette - 18 €
Farcis à la chair de crabe

Poêlée de Gambas - 15 €

Piquillos - 14 €
Farcis aux légumes

 Croustillant moelleux de poulet - 15 €
Au Beaufort

Flashez ce QR code 
pour consulter 
toutes nos cartes.

Service jusqu’à 23h30.
Prix net.

au chorizo

Brochettes de poulet yakitori - 14 €

Coeur de saumon - 17 €
Combava, salade croquante de quinoa & légumes



Filet de boeuf* - 34 €

Côte de bœuf à partager 1 kg - 85 €

Caviar d’Aquitaine PERLITA 30g - 95 €

NOS SUGGESTIONS
Foie gras en deux façons - 19 €

Foie gras au cacao & nature et son accompagnement

Jus de viande, écrasé de pommes de terre truffé et légumes de saison

Noix de Saint-Jacques - 32 €
Emulsion au curry, mousseline de patate douce

Risotto aux girolles - 23 €
Ou Risotto aux  gambas - 26 €

Poulet fermier en ballotine - 25 €
Farci aux champignons, légumes de saison aux épices du soleil

Pommes de terre grenailles et mini légumes

Ce caviar se distingue par sa longueur en bouche exceptionnelle

A PARTAGER

PLATS

* Façon Rossini - 38€

Filet de dorade - 26 €
Compotée de fenouil, mousseline de butternut



DESSERTS

Sélection de fromages affinés - 11 €
Crémerie fromagerie Guibert MOF

 Poire enrobée de fleur de Cao - 12 €
Poire pochée vanille & badiane, fleur de Cao 70%

Balade en fôret - 12 €
Biscuit madeleine au citron vert, confit de cassis, ganache chocolat 

blanc, speculoos et fleurs des sous bois

Café gourmand - 13,50 €
Expresso & trio de mignardises

Pains : Boulangerie Sabourdy

-

Cuisine FAIT MAISON

Menu Enfant - 15€
Jus de fruit Alain Millat, Poulet croustillant ou Steak haché, pommes de 

terre grenailles, une boule de glace artisanale

Verger en folie - 11 €
Granny Smith, fleu de sel, sablé breton, caramel au beurre salé, écume gingembre/

pomme & ses pommes rôties à la sauge




