
Entrées
Endives braisées, noix, 

vinaigrette miel citron 9€ 

  
 

 

Poisson

Viande

 

fromage
Assortiment de fromages

 

10€

desserts
Entremet pomme, persil 9€

Profiteroles, glace vanille, 
sauce chocolat, chantilly 
et amandes e�lées 12€

Croustillant grué de cacao, 
mousse et glace café 10€
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Prix en € TTC - Service compris - Liste des allergènes disponible sur demande

Menu enfant 16€

Entrée + Plat + Dessert

Au choix 
parmi le menu de la semaine

Portions adaptées 

 

Végétal
Ravioles de carottes aux noisettes torréfiées, 

 fraîcheur de coriandre et citron confit, 
 espuma de Grana Padano 19€

Gnocchis à la tru�e, crème de parmesan
tru�ée, chlorophylle de persil

et crème d’ail 21€

Œuf cocotte façon Meurette 11€
Os à moelle gratiné, beurre persillé,

mouillette de pain de mie 12€

Cabillaud, purée de céleri à la vanille,
condiment orange sanguine, 

émulsion aux agrumes 24€
Saint-Jacques snackées, Lard de Colonnata,

purée de topinambours, crosnes,
jus de volaille 26€

Poitrine de cochon, purée de brocoli,
brocolettis poêlés, sauce charcutière 22€

Faux filet maturé, gratin dauphinois 
au Curé Nantais 29€


