A LasopEGa

CARTE DES TAPAS 5,50€

'Friture de calamars (servie avec une sauce Romanesco et aloli)

'Fritu re d’éperlans (servie avec une aioli)

Patatas bravas (servies avec serrano et une sauce Romanesco et aioli)
{“roquetas caseras

“Tortilla espagnole

Tapenade ( vegan la verte)

‘Pan Con tomate (pain grillé, il, tomate, jambon de serrano)
(Chiffonnade de chorizo

(_hiffonnade de Serrano

Pinchos tomates mozzarella basilic (chaud)
Pinchos chévre chorizo (chaud)

Poivrons marinés (vegan)

(xésiers persillés

(Caviar d’aubergines (vegan)

TAPAS 6,50€

Supions Pil Pil {petites séches)

(_revettes sautées a I'ail

Piquillos farcis

Sccras maison

Pinchos Magret de canard, chévre et miel (chaud)
Moules farcies au beurre persillé (chaud)

Wings de poulets

(Cceurs de canard persillés

(alamars a la romaine

{Chorizo tomaté au cidre

{_hampignons persillés selon arrivage (vegan)

TAPAS 7,00€

(Cuisses de grenouilles persillées
(_assolette de « Caracoles » en persillade (escargots)

(Camembert au lait cru aop «réti»  8,00€

Agssiette de frites maison (vegan) 6,50€




L'INCONTOUNABLE

Le Fuet (saucisson) a partager en apéro 6,50€

PLANCHA TAPAS

Entrecote de Beeuf ~250Gr 15,00€
Magret de Canard (rougié) ~350Gr 16,50€

LE BAR A FROMAGES

Manchego, Ossau Jraty, Tomme noir capitoul, Roquefort vieux
berger, Tomme de brebis, (Camembert, Reblochon, Cheévre, Pont

I’'évéque, Saint nectaire, Tomme de Savoie, Piton Maido.

2 fromages au choix 7,00€
3 fromages au choix 9,00€

5 fromages au choix 14,50€

LES ASSIETTES TERROIR
Assiette de foie gras maison et son chutney 16,50€
Assiette de charcuterie (3 différentes) 13,50€

Assiette Mixte (2 charcuteries et 2 fromages) 15,50€
LA FORMULE BODEGA 27€

2 Verres de Sangria +

[’assiette bodega (pour 2) : (pinchos chévre chorizo, tapenade,

chiffonnade de serrano, tortilla espagnol, accras maison, friture de calamars).

ou]’assiette bodega seule 21€



LA CARTE de RESTAURANT

ENTRECOTE DE BCEUF

S (200gr) 18€ L (400gr) 27€
M (300gr) 22€ XL (600gr) 34€
(MAGRET DE CANARD ENTIER (rougié) 23€
DEMI-MAGRET DE CANARD (rougié) 17€
AIGUILLETTES DE CANARD AUX CEPES(rougié) 21€
FILET MIGNON DE PORC MOUTARDE A L’ANCIENNE19€
COURIS D’AGNEAU CONFITE MIEL EPICES 20€
FAJITAS AU BCEUF ET POULET 20€
(AMBAS FLAMBEES SAUCE CREME D’AIL 23€
[ASSIETTE BODEGA (tapas) 21€
CALADE FERMIERE 17€
(Poulet, saint nectaire, emmental, tomates, champignons frais, ceuf poché)
CALADE DE CHEVRE MIEL 16€
(Toasts de chevre miel, Lardons, tomates, pistou)

CALADE LANDAISE 21€
(Foie gras maison, gésiers de canard, magret séché, pignons de pin, tomates)
ASSIETTE DE FOIE GRAS MAISON (rougié) 16,50€

PAELLA MAISON (sur réservation 24H avant) SUR PLACE 17€
OU A EMPORTER 14€
SAUCES AUX CHOIX : poIvRE, ROQUEFORT, CEPES ET BOLETS, BEURRE AU

PIMENT D’ESPELETTE.

DEMANDER NOS SUGGESTIONS DE PLATS.....




