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Les Pressions 

33cl

Les Bouteilles

supp. Picon /0,50€Bud  5%

Blanche des Neiges  4.9%

Deliruim Tremens  8,5%

La Bagarre, Double IPA  7,7%

Chouffe Cherry 8%

Panaché / Monaco

25cl / 3,20€ 
50cl / 6€ 
3L / 28€

25cL / 3,50€
50cl / 6.50€

25cL / 4,70€
50cl / 8,5€

25cL / 4,60€
50cL / 8,50€

25cL / 4,50€
50cl / 8,50€

25cL / 3,70€
50cL / 7€

Corona
Desperados
Cubanisto

6€

BIÈRES

NOS BOISSONS
APÉRITIFS
Martini Dry / Rosso 
Ricard  
H.Bardouin  
Kir  
Cassis, pêche, framboise, châtaigne

6cl / 5€
4cl / 5€
4cl / 6€

12cl / 5€
 
 

VINS AU VERRE
Blancs
 Chignin Bergeron,
Les Amandiers, Savoie

Première Grives
Domaine Tariquet, Gascogne 

Petit Chablis 
La Chablissienne, Rhône

Rouges
Première Note
Cave de Tain, Rhône 

Bergerie de l'Hortus Pic St Loup 
Domaine de l’Hortus, Languedoc Roussillon

Hautes Côtes de Nuits
Cave des Hautes Côtes, Bourgogne 

Rosé
Vent de folie
Pays d'OC, Languedoc Roussillon

IPG Terres du Midi
Les petites gâteries de Marie-Antoinette
Provence 

9€
 
 

6€
 
 

7.50€ 
 
 
 

6.50€
 
 

9€
 
 

7€

 
 

6.50€
 

6€

Carte complète à
consulter sur place 



L'Apérol Spritz
Apérol, prosecco, eau gazeuse

Blue Hawaiian 
Rhum blanc, curaçao bleu, jus d'ananas, citron
jaune, crème de coco

Le Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, jus de cranberry, citron vert

Le London/Moscow/Jamaïcan  Mule
Gin ou Vodka ou Rhum ambré, ginger beer,
citron vert

Le Gin x Hibiscus
Gin, tonic à l’hibiscus

La Margarita 
Tequila, Cointreau, citron vert

Le Fruit Rouge
Jus de framboise, rhum, prosecco, sirop de
sucre de canne, framboises fraîches

COCKTAILS & SOFT 
COCKTAILS
Le "QG"
Vodka, gin, rhum blanc, Cointreau, tequila,
citron jaune, Coca-Cola

Le Purple R. Pash
Rhum blanc, jus de litchi, sirop framboise, eau
gazeuse

Le Mojito
Rhum blanc, menthe fraîche, citron vert, sucre
de canne, eau gazeuse

Le Mojito Fraise  
Rhum blanc, menthe fraîche, citron vert, jus
de fraise, eau gazeuse

Le Mai-Tai
Rhum blanc, rhum ambré, Cointreau, citron
vert, sirop d’orgeat, sucre de canne

Le Caïpirinha
Cachaça, citron vert, sucre de canne

15cl

18cl

15cl

15cl

8cl

12cl

.12cl

18cl

12cl
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9€ Soir uniquement

12cl

18cl

20cl

MOCKTAILS
Le Prohibition Daisy 
Jus d’orange, jus d’ananas, citron jaune,
 citron vert et sirop de framboise

Le Virgin Mojito  
Menthe, citron vert, jus de pomme 
et eau gazeuse

Le Purple Pash 
Nectar de litchi, sirop de framboise 
et eau gazeuse

Le Pussyfoot 
Menthe fraîche, jus d'orange, citron vert & jaune,
grenadine, sirop de sucre de canne, jaune d'oeuf

Le Martini Sunset Spritz  
Martini floreale, jus d'ananas, citron jaune,
schwepps tonic
 

15cl / 7€

14cl

Soir uniquement

12cl
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SOFTS
Coca Cola, Coca Zéro
Orangina
Limonade
Ginger Beer
Schweppes agrum’ ou Tonic 
Ice-Tea 
Perrier
Jus de fruits Granini
Ananas, orange, pomme, tomate, fraise, abricot

Red Bull
Sirop à l’eau 
Grenadine,framboise,pêche, citron, kiwi, 
fraise, menthe, orgeat 

San Pellegrino 

3.50€33cl

33cl

25cl

25cl

33cl

33cl

25cl

25cl

25cl

1L

6€

2.50€

6€

Carte complète à
consulter sur place 



En Solo 
Tous nos plats "en solo" sont accompagnés 

de frites, mayonnaise & ketchup home made
 

Liste des allergènes disponible sur demande
Origine de nos poissons et viandes à l'ardoise 

Pain aux sésames, poulet pané, salade, tomate, chèvre frais, 
moutarde & miel

15,50€Le Burger Chèvre

Pain aux céréales, filet de rouget, burratina salade, tartare de
concombre, aïoli  

21€Burger de la mer

Pain aux sésames, steak 125g, cheddar, cornichon & ketchup 

12€Le Cheese Burger

Pain aux sésames, salade, tomate, steak 150g, mozzarella,
burratina, tomates cerises & mayonnaise au pesto

16€Le Burger Italien

Pain brioché, steak 150g, salade, tomate, bacon, tomme de savoie,
ketchup & sauce cheddar 

17€Le Burger Savoyard

28€Entrecôte

39€Côte de Boeuf    550g 

Avec frites maison & salade

20€Tataki de thon

Salade, tomates, oignons rouges, oeuf, croutons,  filet de poulet, 
 anchois, parmesan & sauce césar

Salade, tomate, thon, anchois, poivrons, haricots verts, olives 
& oignons rouges

Salade Tomate Mozza

Salade César

Salade Niçoise

petite 12€ / grande 16€

petite 12€ / grande 16€

petite 12€ / grande 16€

Salade, tomate, oeuf, lardons de dinde, st marcellin croustillant
& toast chèvre au miel

Salade Fermière petite 12€ / grande 16€

Carte du soir
Menu complet à

consulter sur place 

Pain boulanger, steak 180g, salade, tomate, galette de pommes de terre,
cheddar, oeuf, bacon, sauce du chef & sauce cheddar 

21€Burger du QG



moyenne 22€ / grande 36€La planche mixte
Nous consulter

16€La planche de fromages

Consulter un serveur pour connaître la sélection
De “La fromagerie” à Chambéry

11€St marcellin croustillant
Sauce miel et salade

6€Frites maison 
Sauce mayonnaise & ketchup au sésame maison 

28€
Tomate mozza burratina, tapenade, houmous, tempura de
crevettes, samoussa et st marcellin croustillant

La planche Estivale

12€ Samoussa maison par 4 

10€Houmous

12€ Tempura de crevettes
Mayonnaise épicée

À partager.. ou pas

Les Douceurs
9€

7€

Brioche façon pain perdu 

Fondant au chocolat

Baileys, café, vodka, chantilly et chocolat

Sauce caramel beurre salé et glace vanille 

9€

2€

Cocktail Tiramisu

Planche de fruits frais

Café / Café allongé

petite 16€ / grande 30€ 

Carte du soir
Menu complet à

consulter sur place 

17€ Assiette fraîcheur  
Melon, bresaola, tomate-mozza, pesto

15€ Assiette mixte  
Charcuterie, fromages


