ARDOISE DU MIDI

Uniquement le midi du mardi au
vendred| hors jours fériés

PLAT + DESSERT 19.90€
Uniguement le midi du mard| au vendredi hors jours fériés

MENU ENFANT 14.90€

1SIROP AU CHOIX OU 1 CAPRI SUN
STEAK HACHE QU POISSON GRILLE, ACCOMPAGNE DE PATES AU BEURRE OU FRITES.

1 BOULE DE GLACE PARFUM AU CHOIX

MENU BISTROT 39€

DUD D'ATRICHAUTS AU MAIS GRILLE, JUS DE VIANDE TRUFFE
DAUBE PROVENGALE, POLENTA CREMEUSE AL PARMESAN.

POIRE POCHEE BELLE HELENE.

MENU INSTANT MICHELIN 49€

HUTTRES GRANTINEES A LA FONDUE DE POIREAUX & PARMESAN.
CROMESQUIS GAMBAS, BISQUE DE GAMBAS.
ROUGET CUIT EN PORTEFEUILLE, RISOTTO SAFRANE, EMULSION DE SOUPE DE ROCHE, CONDIMENT ROUILLE.

UN DESSERT AU CHOIX A LA CARTE.

POUR COMMENCER - SEUL OU A PARTAGER

PANISSES MARSEILLAISES MAISON, MAYONNAISE A L'AIL NOIR le bol 12€
SALADE DE POULPE A LA MEDITERRANEENNE 14€
MAQUEREAU A L'ESCABECHE, CONDIMENTS PICKLES 12€
HUITRES GRATINEES A LA FONDUE DE POIREAUX & PARMESAN 3 piéces 14€
CROQUETTES DE POMME DE TERRE, CREME DE PARMESAN TRUFFEE 12€
FOIE GRAS MI-CUIT MARINE AU RHUM, POIRE CONFITE A LA VANILLE, BRIOCHE TIEDE le bol 12€
ARANCINI FAGON RISOTTO AUX GIROLLES, SAUCE AUX CEPES 14€

DUD C'ARTICHAUTS PANES AU MAIS GRILLE, JUS DE VIANDE TRUFFE 14€



L'INCONTOURNABLE POELEE DU IOD'IN A LA MARSEILLAISE
Poulpes, encornets, gambas, soupion

TAGLIATELLES AUX PALOURDES

ROUGETS CUITS EN PORTEFEUILLE, RISOTTO SAFRANE, EMULSION DE SOUPE DE ROCHE, CONDIMENT ROUILLE
RAVIOLES AUX CRABES & GAMBAS, BISQUE DE GAMBAS

POULPE GRILLE, CELERI EN TEXTURE (PUREE, CHIPS & GLACE), JUS CORSE

MAGRET DE CANARD GRILLE (ENV.300 GR), TAGLIATELLES AUX CEPES, ECLATS DE PARMESAN

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS, FRITES & MAYONNAISE A L’AIL NOIR

PAVE DE RUMSTECK GRILLE (ENV.180 GR), CREMEUX DE BUTTERNUT, POELEE DE CHAMPIGNONS, SAUCE AUX CEPES

DESSERTS

SUGGESTION DE FROMAGE & SALADE
POIRE POCHEE FACON BELLE HELENE
PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES
PLATEAU DE PATISSERIES AU CHOIX

SELECTION GLACEE PAR PHILIPPE URACCA
Citron pressé, Abricot, Mangue, Passion, Pinacolada.
Noix de coco, Caramel, Café blanc, Chocolat, Fraise, Chocolat menthe, Pistache, Vanille.

Nous nous adaptons aux contraintes alimentaires : végétariens, truffe, intolérances...
N'hésitez pas a nous le faire savoir tous nos plats sont cuisinés minutes a base de produits frais !
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